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CONTRATO DE SUMHSTRO ANUAL DE ALIMENTOS, QUE CELEBRAN, POR UNA
PARTE, EL-SISTEMA PARA EL DESARROLLO INTEGRAL DE LA FAMILIA DEL
ESTADO DE JALISCO, REPRESENTADO POR SU DIRECTORA GENERAL, LA
MTRA. CONSUELO DEL ROSARIO GONZALEZ JIMENEZ, EN SU CARACTER DE
DIRECTORA GENERAL, A QUIEN EN LO SUCESIVO SE LE DENOMINARA COMO
“DIF JALISCO” Y, POR LA OTRA PARTE, LA EMPRESA DENOMINADA
PRODUCTOS LA COLINA S.A. DE C.V., REPRESENTADO POR EL LNI. HECTOR
YEZUANJ MURUA GARCIA, EN SU CARACTER DE APODERADO GENERAL, A
QUIEN PARA LOS EFECTOS DEL PRESENTE SE LE IDENTIFICARA COMO “EL
PROVEEDOR”; LOS CUALES ACUERDAN CELEBRAR EL PRESENTE CONTRATO
AL TENOR DE LAS SIGUIENTES DECLARACIONES Y CLAUSULAS:

DECLARACIONES:
1. Declara “DIF JALISCO”, a través de su representante:

A) Que es un organismo publico descentralizado, con personalidad juridica y
patrimonio propio, de conformidad al Codigo de Asistencia Social, al tenor del
Decreto numero 17002 de! H. Congreso del Estado, publicado en el Periddico
Oficial "El Estado de Jalisco” con fecha 15 de enero de 1998.

B) Que es una de las principales Institucicnes de Asistencia Social en el Estado de
Jalisco y que entre sus funciones se encuentran la de promover y prestar servicios
de asistencia social, apoyar el desarrollo integral de la persona, de la famitia y la
comunidad, asi como celebrar convenios, contratos y actos juridicos que sean
indispensables para el cumplimiento de sus objetivos, de conformidad con lo
dispuesto en el articulo 18 fracciones | y I, y;demés relativos y apticables del
Cdédigo de Asistencia Social del Estado de Jalisco.

C) Que la que suscribe, Mtra. Consuelo del Rosario Gonzdlez Jiménez, en mi
caracter de Directora General acorde al nombramiento otorgado por la Presidenta
de la Junta de Gobierno del Organismo, Mira. Lorena Jassibe Arriaga Rosa, previo
acuerdo con el C. Gobernader Constitucional del Estado de Jalisco, Miro. Jorge
Aristoteles Sandoval Diaz, cuento con facultades suficientes para representar al
Organismo Estatal y celebrar convenios, contratos y actos juridicos, las cuales a la
fecha no me han sido modificadas ni restringidas en alguno de sus términos, de
conformidad con lo dispuesto en el articulo 32, fracciones V y VI, y demas relativos
y aplicables del ordenamiento legal en cita.

D) Que para el cumplimiento de sus funciones y con el fin de dar seguimiento a sus
programas asistenciales de ayuda alimentaria a la  poblacion vulnerable en el
Estado, y en virtud de las solicitudes de compra numeros 94, 95, 96, 97, 99, 100,
101, 102 103, #07, 108 y 124, se llevé a cabo la Licitaciéon Publica Local numero

' 7PIN3  “ALIMENTOS PARA EL. PROGRAMA DE DESPENSAS,
& ESCOLARES, EMBALAJE Y DISTRIBUCION", en la que
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Comité de Adquisiciones y Enajenaciones de este Organismo determiné adjudicar
la presente operacion a “EL PROVEEDOR?”, pues fue quien presenté mejor oferta.

E) En virtud de lo anterior y de acuerdo a lo estipulado en las bases de dicho proceso
licitatorio y en los pedidos nimeros 130059, 130062, 130066, 130070, 130076,
130080, 130084, 130088, 130092, 130099, 130100 y 130156 expedidos por el
Departamento de Compras, es que “DIF JALISCO” tiene interés en celebrar el
presente contrato.

2.- Declara “EL PROVEEDOR” a través de su representante:

A) Que es una sociedad angnima de capital variable gue tiene como objeto la
produccion, seleccién, envasado, compra, venta, distribucion, representacion,
procesado, comision, importacién, exportacién, transportacion y comercializacién
en general de toda clase de granos, semillas, cereales, alimentos balanceados,
chiles, especias, frutas y productos del campo en general, asi como sus derivados;
entre otros.

B) Que la sociedad se encuentra debida y legalmente constituida mediante escritura
publica numero 4,662 cuatro mil seiscientos sesenta y dos de fecha 10 diez de
Enero de 2003, otorgada ante la fe del Lic. Luis Valdez Anguiano, Notario Publico
Titular de la Notaria nomero 46 de Guadalajara, Jalisco, documento que se
encuentra registrada bajo folio mercantil nimero 17,035 de la Direccién del
Registro Publico de Comercio de Guadalajara, siendo su Registro Federal de
Contribuyentes PCO-030110-PN8.

C) Que el que suscribe, LNI. HECTOR YEZUANJ MURUA GARCIA, tengo el
caracter de Apoderado general de la empresa PRODUCTOS LA COLINA, S.A. DE
C.V., segun consta en la escritura publica ndmero 42,798 de fecha 14 de
noviembre de 2013, pasada ante la fe del licenciado en derecho ]Diego Olivares
Quiroz, Notario Publico Titular de la Notaria numero 119 de adscripcién a
Guadalajara, Jalisco, Subregidon Centro Conurbada, por lo que cuento con
facultades suficientes para suscribir el presente contrato, las cuales a la fecha no
me han sido revocadas ni modificadas en ninguno de sus términos,

D) Para los efectos del presente contrato, sefiala como domicilic el ubicado en la

* finca ubicada en la finca ubicada en Callejon de las-Rosas namero 280, de la
Colonia Santa Maria Tequepexpan, en San Pedro Tlaguepaque, Jalisco.

CLAUSULAS

i
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CONSENTIMIENTO

PRIMERA.- Los contratantes manifiestan que comparecen a este acto en ptenitud de
facultades, de manera libre y espontanea y que las cldusulas que a continuacién se
detallan constituyen la expresion fiel de su voluntad sin reservas y que conocen la
trascendencia y efectos legales de su firma.

OBJETO

SEGUNDA.- Manifiesta “DIF JALISCO” que es su deseo adquirir los productos Maiz
morado 1Kg, Frijol 500g, Frijol 1Kg, Garbanzo 500g, Lenteja chica 500g, Maiz blanco 1Kg,
Lentejfa chica 1Kg, segun las especificaciones y caracteristicas requeridas por el
Organismo Estatal y que derivan de las Bases de la Licitacién Publica Local numero LPL
10/2013 "ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS, DESAYUNOS
ESCOLARES, EMBALAJE Y DISTRIBUCION”, las cuales se describen a continuacion,
conforme a la propuesta y cotizacién realizada por “EL PROVEEDOR™:

PEDIDO
130059
PRECIO PRECIO
CANTIDAD DESCRIPCION UNITARIO TOTAL
284,244 FRIJOL EN GRANC NACIONAL $7.707 $2°190,668.508
PIEZAS | Categoria Primera 6800 g |
DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Frijples variedades claros, segdn la NMX-F-038-SCF|-2002. Empacada en
bolsa de polietileno trangparente, an presentacion de 500 g cosacha 2012,
El empaque colectivo en coslakes de rafia de 45 Kg y/o 60 Kg.
Debera declarar iecha da caducidad, ndmero de lote, informacién nuirimental,
contenido neto, nombre y domicilio de! fabricante, debe cumplir con kb gque
astablece l[a NOM-051-SCFIYS5A1-2010. La tinta no debe contenar plomo, en
ol envase deberd idantificar el modo de preparacidon y consarvacisn del
alimento. Ef disefio del empague serd a 2 tintas.
Se analizard el cumplimiento de la eliquela de acuerdo a la NOM-051-
SCFIFSSA1-2010, una vez durante ¢l contrako,
ESPECIFICACIONES
1.- CARACTERISTICAS SENSOR IALES
Color: Caracleristico de |a variedad del grano.
Aspecto; Tamafo y apatiencia uniforme propias del producto.
Olor: Caractaristico del producta, sin exhibir olores extrafos.
Sabor: Caracteristico del producte, sin presentar sabores extrafios.
2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 9% Minimo - 13% Maximo,
Impurezas y materia extrafia: 1.3% Méaximo.
Total do semiilas dafiadas: 4% MAXIMG.
Contrastes: 2% Maxima,
Afines: 4% Maximo.
Total de samillas defectuosas: 8% Maximo.
Tiempe do coccitn: Mdximo 55 a 70 minutos en olla de presion, Maximo 135
minutos en olla hormal.
3.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Piomo: 0.2 mg/kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/kg Méxima. /“7
4.- MATERIA EXTHANA
Je-geympurezas y materia extrafia que se declara en las caracteristicas ’ /l .
sp entienden como: cualguier cuerpo o mataria extrana i\ o
dfang'¥e trijo!, Inciuyendo las partes da grangs que pasen a través
grificios circulares deo 4.76 mm de didmetro. En aste concepto
incluyen las piedras o terrones asl como matorias extrafiag
pelos de ropdor y fragmantos de insecto o insactos anteros.
AQLIE
El praducty debera consarvarse an buen eslade y sin cambios ean sus

A, Alcalde Ne. 1220, Col. Miratlores, C.P. 44270
Guadalajara, Jalisco. México
01 (3313030 2800 7 4600 « 01 800 3000 343
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propiedades lisicoquimfcas, miciobielégicas y sensoriales por espacio de seis
maeses a partir de 1a fecha de envasado y procesado.

6.- PLAGA,

Deberé estar libre de plaga viva.

7.- REFERENCIAS

NMX-FF-038-SCF-2002,

NOM-251-S5A1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL (punto 2.20
frijol an grano nacional}.

284,244 LENTEJA CHICA 500 g $6.647 $1°889,369.868
PIEZAS DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Lenteja chica cosecha 2013 o reciente, podra sar nacional yfo importado, |
envasada en bolsa de polletileno transparente calibre 240, an presentacidn de
500 g. El empaque colactivo en costales de rafia de 50 Kg y /o 25 Kg.

Debera daclarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimeantal,
contanido nete, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo que
ostableca la NOM-051-SCFIFSSA1-2010. La tinta no debe contener plomg, en
el envase deberd identificar el modo de preparacidén y conservacidn del
alimanta. E) disefio del empague serd a 2 tintas.

Se anglizard el cumplimiento de la eliqueta de acuverdo a la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010, una vez durante al contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color; Caracioristico de la variedad del grano.

Aspecto: Tamalio y apariencia uniforme propias del producto.

QOlor: Caracteristico del producte sin exhibir oloras extrafios.

Sahor: Caracteristico del producto, sin presantar sabores oxirafios.

2.- CARACTERISITCAS FISICO- QUIMICAS

Humedad: 15% Maximo.

Total de impurezas y materla extrafia: 1.3% Maximo.

Total da grano dafado. 4% Maximo.

Contrastes: 2% Maximo.

Alinas: 4% Maximo.

Tola! de grano defectuoso (Quebrados, manchados o ampollados). 8%
Maxima.

Tiempo de coccidn: 25 minutos Maximo.

3.-CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomo: 0.2 mg/Kg Maximo.

Cadmio: 0.1 mg/ig Méximo.

4.- MATERIA EXTRARNA

El 1.3% de impurezas y materia extrafia que se declara en las caracter(sticas
tisico-guimicas, se entionden como: cualguier cuerpo © materia exiraia
distinta al ds la lenteja, incluyando las partes de granos que pasen a través de
una ctiba de orificios circulares do malla No. 10. En este concepio de
impurezas se incluyen las piedras o terrones asi como materias extrahas
comg excretas, pelos da roedor y fragmentos de insecto o inseclos enteros.

5.- VIDA DE ANAQUEL _

El producto deberd consarvarse en buen eslado y sin cambics en sus
propiedades fisicoquimicas, microbloldgicas y sansotiales por espacio de seis
mosas a partir de la fecha de envasado y procesado.

.- PLAGA

Deherd estar libre de plaga viva.

7.- REFERENCIAS

NOM-251-SSA1-2009.

NMX-FF-038-S5A1-2002.

Manual de Especificacionas Técnicas de Caflidad DIF NACIONAL, (punio 2.31
lenteja

nacianal)

Codex Stan 171-1889 (Rev. 1-1995)

TOTAL $4'080,038.376

X PEDID _ : . )
13606 ' : L

_ PRECID PRECIO

CA&TIDAD\ \ \\ DESCRIPCION iR TOTAL

215\515 \ erioL s\u\emuo NACIONAL §7.707 $1°661,752.512

\ Av. Alcalde No. 1220, Col. Miratigres, C.P, 44270
Guadalajara, Jalisco, México
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PIEZAS Categoria Primera 500 g.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Frijples variedades claros, segun la NMX-F-038-SCF)-2002. Empacado an
bolsa de polielileno transparente, en presentacion de 500 g cosecha 2012,

El ampaque colectivo an costakes de ralia de 45 Kg y/o 60 Kg.

Debers declarar fecha de caducidad, nimerc de lote, intormacién nutrimental,
contenide nete, nombra y domicilio del fabricante, debe cumplir con o que
establece la NOM-051-5CFIFSSA1-2010. La tinta no dabe contaner ploma, &n
al prvase deberd identificar el modo de preparacién y consarvacion del
alimento. El disefio del empaque serd a 2 tintas.

Se analizard el cumplimiento de la efiqueta de acuerdo a la NOM-0S51-
SCFIFSSA1-2010, una vez durante al coniralo.

ESPECIFICACICNES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristico de la variedad del grano.

Aspector Tamaio y apariencia uniforme propias del producto.

Olor: Caractaristico del producto, sin exhibir olores extrafios.

Sabor: Caracteristico del producto, sin pragentar saboras extrafios.

2.- CARAGCTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 9% Minimo - 13% Maximo,

Impurezas y materia extrafia: 1.3% Méaxima.

Total de semillas dafiadas: 4% Maximao.

Contrastes: 2% Maximo.

Afines: 4% Méaximo.

Total de semillas defactuosas: 8% Maximo.

Tlempo de coccidn: Maximo 55 a 70 minutes en olla de preslén, Maximo 135
mihutas en olla normal.

3.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Piomo: 0.2 mgkg Maximo.

Gadmio: 0.1 mg/kg Maximo.

4.- MATERIA EXTRANA .
El 1.3% de impurezas y materia extrafia que se declara en las caracteristicas ]
fislco-quimicas, se entienden coma: cualquier cuerpo o materia extrafia
distinta & grano de frijel, incluyendo las partes de granos qua pasen a lravés
do una criba de oerificlos circulares de 4,76 mm de didmetro. En este concepto
da impurezas se incluyen las piedras o terrones asi como materias extrafias
como excretas, peles de roedor y fregmentos de inseclo o insectlos enteros.

5.« VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd conservarse en buen estado y sin ¢ambios en sus
propledadas fisicoguimicas, microbloldgicas y sensoriales por aspacio de sais
meses a partlr de |2 fecha de envasado y procesado.

6.- PLAGA

Deberé estar libre de plaga viva.

7.- REFERENCIAS

NMX-FF-038-8CFI-2002.

NOM-251-S5A1-2009.

Manua! de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL {punta 2,20
frijol en grano nacicnal}.

215,616 FRIJOL EN GRAN{C NACIONAL $14.952 $3°223,890.432
PIEZAS | Categoria Primera 1 Kg

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Frijoles variedades claros, segun ia NMX-F-038-SCFI-2002, Empacado en
bolsa de polistilans transpgrente, en presentacidn de 1 Kg cosecha 2012,

El empaque colactivo an costales de ratia de 45 Kg y/o 60 Kg.

Dabersd declarar lacha de caducidad, namero de lote, informacisn nutrimental,
contenido neta, nombra y domicilio dal fabricants, debe cumplir con lo que
astablece la NOM-D51-SCFIYSSA1-2010. La tinta no debe contaner plomao, en
8l anvase deberd identificar el modo de preparacién y conservacién del
alimento. El disefio del empaque serd a 2 lintas.

Se anglizard & cumplimiento de ja etiqueta de acuerde a la NOM-051-
SCFISSA1-2010, una vez durante al contrato.

ESPECIFICACIONES

RISTICAS SENSORIALES®

1
O ¥ apariencia uniforme propias de! producte. __i,r"’"
:¢ del producto, sin exhiblr clores extrafos. - (\ .
lico del producto, sin prasentar sabores exirafios. . ] S

STICAS FISICO-QUIMICAS

Av. Alcalde No, 1220, Cal. Miraflares, C.F 44270
Guadaltajara, Jalisco, México

« 31 (33) 3020 3800 / 4600 « 01 800 3000 343
sisternadif jalisco.gob.mx

JALI

GOHIERNG DUL ES




JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

DJ-CTO-90/14-2

Impurezas y materla extrafia: 1.3% Miximo.

Total de semillas dafiadas: 4% Maximo.

Contrastes: 2% MAximo.

Alines: 4% Maximo.

Tolat de semillas defectuosas: 8% Méximo.

Tiempo de cocclén: Méximo 55 a 70 minutos en olla de presién, Maximeo 135
minutos en olla normal.

3.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomg: 0.2 mg/Mkg Maxima.

Cadmia: 0.1 mg/kg Maximo.

4.- MATERIA EXTRANA

El 1.3% de impurezas y materia extrafia que sa declara an las caracterfsticas
{Isico-quimicas, 58 entienden como: cualquier cuerpo o maleria extrafia
distinta al grano da frijol, incluyendo las partes de granos que pasen & través
de una criba de orificics circulares da 4.76 mm de didmetra. En este conceopto
de Impurezas se Inciuyen las pledras o terrones asl coma materias extrafias
como excratas, peles de roedor y fragmentos de insecto ¢ insectos entaros.

5.- VIDA DE ANAQUEL

El producio deberd conservarse on buen eslado y sin cambios en sus
propiedades fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales per espacio de sais
mesas a partir de ia fecha de envasado y procesado.

§.- PLAGA

Coberd estar libro de plaga viva.

7.- REFERENCIAS

NMX-FF-038-SCFI-2002.

NOM-251-SSA1-2009.

Manuai de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL (punto 2.20
{rijol en grano nacional).

215,616 |LENTEJA CHICA 6500 g $6.647 $1°433,199,552
: PIEZAS | DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Lanteja chica cosecha 2013 o rociente, podrd ser naclonal y/o importade,
envasada en bolsa de polietilena transparants calibra 240, en presentacién de
500 g. El empague colectivo en costalas de ratia de 50 Kg y /o 25 Kg.

Debera declarar lecha de caducidad, nimero de lole, inlermacian nuirimental,
contenido neto, nombre y domicilic del tabricante, debe cumplir con lo que
astablece la NOM-051-SCFIYSSA1-2010. La tinta no debe contener plomao, an
el envase deberd ldentificar el modo de preparacidn y conservacion del
alimento. El disefio del empague sard a 2 tintas.

Se analizard e cumplimiento de la etiqueta de acusrdo a la NOM-051-
SCFISS5A1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1,- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristice de la variedad dal granc.

Aspecto: Tamafo y apariencia unilorme propias del producto.

Qlor: Caracteristico da! producto sin exhibir olores extrafios.

Sabor; Caracteristico del praducto, sin presentar sabores extrafios.

2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 15% Méximao.

Total de iImpurezas y malena extrafia; 1.3% Maximo.

Tota! de grano dafiado: 4% Maximo.

Centrastes: 2% Maxima,

Afines: 4% MAxIMo.

Total de grano defectucso (Quebrades, manchades o ampollados): 6%
Maxima.

Tiempao de cocclén: 25 minutos Maxima.

3.-CONTAMINANTES QUWIMICOS

Piome: 0.2 mp/Kg MAximo.

Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

4,- MATERIA EXTRANA

£1 1.3% de Impurezas y materia extrafia que se declara en las caracieristicas
fisico-quimicas, se entienden como. cusiguier cuarpo o materia exirafia
distinta al de la lentaja, incluyendo las partes de granos gue pasen a través de !
de orficios circulares de malla No. 10, En este concepto de
ingtuyen las piedras o terranes asi como matarias extrafas
alos de roedor y fragmenios de insecto o insectos enferos.

conservarse en buen estade y sin cambios an sus
lcas, microbialdgicas y sensoriales por espacio de seis

Gdadalpjara, Jalisco, México
+04 (32) 3030 3800 / 4600 - 01 800 3000 343 '
mtema&:f;ah sea.gob.mx
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B.- PLAGA

Deberd estar iibre de plags viva.

7.- AEFERENCIAS

NOM-251-58A1-2009.

NMX-FF-338-88A1-2002.

Manua! de Especilicaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. {punto 2.31
lerteja

nacional)

Codex Stan 171-1983 (Rev. 1-1895)
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215,616
PIEZAS

GARBANZO 500 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Grano seco entero porteneciente a las leguminoses de 1a especie L.
Cicararietinum, de forma redondeada. dos coliledones de color amarille
ligeramenta crema o beige unilorme, su suporlicle es rugoso, poco brillante,
con una punta salienie an farma de gancho.

El Garbanzo deberd ser de cosecha reciente, podrd ser nacional y/o
importada, envasada en bolsa de polietieno transparents calibre 240, en
presentacién de 500 g. £l empague colsctivo en costales de rafia de 25 Kg vio
50 Kg.

Deberd declarar fecha de caducidad, nimero de lote, Informacién nutrimaental,
contenido nato, nombra y domicilic del fabricanta, deba cumplir con lo que
gstablece 12 NOM-051-SCFISSA1-2010. La tima no debe contener ploma, en
el envase deberd identilicar el modo de preparaclén y conservacién del
alimento. El disefio dal empague serd a 2 tintas.

Se analizard el cumplimiente de la etiquela do acuerde a fa NOM-051-
SCFI/SSA1-2010, una vez durante el conirato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Blance a ligaramanta crema o beige uniforme,

Sabor: Caracteristico del producto, libre de sabores amargos o extrafos.
Aspecto: Granular, seca, llsa, firme y poco brillante. .

Qlor: Caracteristico del producto, libre de humedad, no presentando olor
afejo, acide o rancio farmentado, enmoehecido ¢ putretaccion, sin presencia do
sabores extrafios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 14.0 % MAXimo.

Mal desarrolfades: 2.0 % Méximo.

Granos ampollados: 2.0 % Maximo.

Alines: 4.0 % Maximo,

Granos dafados: 2.0 % Maximo,

Varigdades contrastantes: 2.0 % Maximo.

Granos con defecto: 2.0 % Maximo.

Granos partidos y/o quebrados: 2.5 % Mazima.

Tiempeo de coccidn: 30 minutes Maximo.

3.-CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomo: 0.2 mg/Kg Maxime,

Cadmio: 0.1 mg/Kg Méximo.

4.- MATERIA EXTRANA

El .2% de impurazas y materia extrana que se daclara en las caracieristicas
{lsico-quimicas, se enlionden como: cualquier cuorpe © materia exirafia
distinta al del garbanzo, Incluyende ias paries de grancs que pasen a través
de una criba de orificios circulares de malla No. 10. En este concepto de
impurezas se incluyen las piedras o terronas asl come materias extrafias
como excretas, pelos de roedor y fragmentos da Insecto o insectos enteros.

5.- VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd conservarse en buen estads y sin cambios en sus
propiedades fisicoguimlcas, microbinlégicas y sansorlales por espacio de seis
mases & partir de la facha de envasado y procesado.

6.- PLAGA

Deberd estar fibre de plaga viva

7.- REFERENCIAS

NOM-251-S5A1-2009.

$8.873

m;ma,*.@sa

Av, Alcalde No. 122G, Col, Miraflores, C.P, 44270
Guadalajars, Jalisco, México
« 07 (33) 3030 3800/ 4600 « 07 800 3000 343
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| $8232,003.264}

PEDIDO
130066
PRECIOQ PRECIO
CANTIDAD . DESCRIPCION UNITARIO TOTAL

21,473 FRIJOL EN GRANO NACIONAL $14.952 $321,064.296
PIEZAS | Categoria Primera 1 Kg

DESCRIPCION DEL PRODUCTC

Frijples varledades claros, segun la NMX-F-038-SCF|-2002. Empacado en

balsa do polistileno transparents, én presentacion de 1 Kg cosecha 2012.

El ampaque colectivo an costales de rafia de 45 Kg y/o 60 Kg.

Deberd daclarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimantal,

contenido nete, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con kb que

establece la NOM-051-5CFI/SSA1-2010. La linta no debe contener plomo, en

el envase deberd identilicar el modo de preparacién y conservacién del

alimento. E) disefio de! empague serd a 2 tintas.

Se anallzard el cumplimienic de |a eliqusta de acusrdo a la NOM-051-

SCFIYS5A1.2010, una vez durante ol contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color. Caracteristico de la variedad del grano.

Aspecto. Tamafie y apariencia unitorme propias del producte.

Olor: Caractaristico del producto, sin axhibir olores extrafios.

Saber: Caracier(stico del producio, sin praseniar saboras exiraiios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-CUIMICAS

Humedad:; 9% Minimo - 13% MAxImo.

Impurazas y mataetia extrafia: 1.3% Maximo.

Total de semillas danadas: 4% Maximo.

Ceontrastes: 2% Méaximo.

Afinas: 4% Maximo.

Teotal de semillas defectuosas: 8% Maximo,

Tiempo da ceccidn: Maximo 55 a 70 minutas en olla de presién, Maximo 135

minutes en olla normal.

3.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plome: 0.2 mgfkg Maximo.

Cadmio: 0.1 mg/kg Méxima.

4.- MATERIA EXTRANA

El 1.3% de Impurezas y materig extrafia que se declara en las caracteristicas

fisico-quimicas, se entienden como: cualquier cuarpd o materia extrana

distinta at grano de frijol, incluyendo las partes de granos gue pasen a través

de una criba de orificios circulares de 4.76 mm de didmetro. En este concepto

de impurezas se Incluyen las piedras o terrones asi como malenias extrafias

como excretas, pelos de roedor y fragmentos de insecto o insecles enlerps.

5.- VIDA DE ANAQUEL

El producte debord conservamse en buen estado y sin cambios en sus

propiadades fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales por espacio de seis

meses & partir de la facha de anvasado y procasado.

6.- PLAGA

Deberd ostar libre de plaga viva.

7.- AEFEAENGIAS

NMX-FF-038-SCF)-2002. '

NOM-251-SSA1-2009,

Manual de Especiticaciones Téenicas de Calidad DIF NACIONAL (punto 2.20

frijol en grano nacional).
21,473 FRIJOL EN GRANO NACIONAL $7.707 $165,492.411
PIEZAS | Categoria Primera 500 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Frijoles variedades claros, segln la NMX-F-038-SCFI-2002. Empacade an

bolsa de polietileno transparants, en presentacidn de 500 g cosecha 2612, !

aquéaglectivo en costales de rafia de 45 Kg y/o 60 Kg. .
raMecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental ! N
re y domicillo del fabricanie, dabe cumplir con o que
CFIFSSA1-2010. La tinta no debe conlener plomo, n . :
jcar @ modo de preparacidn y conservacidn del '
gue sard a 2 tintas. )

'- JALISCO

e pe———
GORICRND DL PSTARO

Av. Alcalde\No. 1220, Col. biraflores, C.P. 34270
alisco, México
«01(33)303013800 / 4600 01 800 3000 343
adif.jalitco.gob.mx -




1

Y
- -

BIENESTAR

JALISC PARA NUESTRAS FAMILIAS

DJ-CTO-90/14-2

Se analizard el cumplimiente da la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010, una vez durante el ceniraia.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caractaristicn de la varledad del grano.

Agpecto: Tarmafio y aparlancia uniforme propias del producto.

Qlor: Caracterlstico del producte, sin exhibir olores extrafios.

Sabor: Caractar(stico de! praoducte, sin presaentar sabores extrafnos.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 8% Minimo - 13% Maximo.

Impurezas y matarla extrafia: 1.3% Méximo.

Total de semillas dafiadas: 4% Maximo.

Contrastas: 2% Maxime.

Afines; 4% MAximo,

Total de semillas defectucsas: 8% Maxima.

Tiempo de coccidn: Maximo 55 a 70 minules en olla de presign, Maximo 135
minutos en olla nomnal.

3.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomo: 0.2 mg/hg Maximo.

Cadmio: 0.1 mg/kg Méximo.

4.- MATERILA EXTRANA

El 1.3% de impurazas y materta extrafia que se declara en las caracter(sticas
fisico-guimicas, se entlendan coma: cualgquier cuerpe o materia extrafia
distinta al grano de frijol, incluyendo las partes de granos que pasen a través
de una criba de orificios circulares de 4.76 mm de didmetro. En este concepto
de imputezas se Incluyen las piedras ¢ terrones asi como materias extrafias
como excretas, pelos de roedor y fragmentos de insecto o insectos enteros.

5.- VDA DE ANAQUEL

El preducto dsberd conservarse en buen estade y sin cambios en sus
propiedades fisicoguimlcas, mlcrobloldgicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la faecha de envasado y procesado.

B.- PLAGA

Debera estar libre de plaga viva.

7.- REFERENCIAS

NMX-FF-038-SCFI1-2002.

MNOM-251-S5A1-2009.

Manual de Especilicacionas Técnicas de Calidad DIF NACIONAL (punto 2.20
frijol en grano nacional).

21,473
PIEZAS

LENTEJA CHICA 50D g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Lenteja chica cosecha 2013 o reciente, podra ser nacionzl yfo importado,
anvasada en bolsa de palietiteno transparente calibre 240, en presentacién da
500 g. El empague colectivo en costalas de ratia do 50 Kg y /o 25 Kg.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacidn nutrimantal,
contenide neto, nombre y domicilio de! fabricanta, debe cumplir con o que
ostablece la NOM-051-SCFIYSSA1-2010. La tinta no debe contener plome, an
el envase debara identificar o) modo de preparacién y consarvacidn dal
alimento. El disefio del empagué serd a 2 tintas.

Se analizard ol cumplimlento de la -etiqueta de acuerde a la NOM-051-
SCFIYSSA1-2010, una vez durante sl contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSQORIALES

Color: Caracter(stico do la varledad del grano.

Aspacte: Tamafo y aparlencia uniferme propias del producto.

Qlor: Caracterlstico del producie sln exhibir olores extranos.

Sabor: Caracter(stico dol producte, sin presentar sabores extrafios.

2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 15% Maximo,

Tolal de impurezas y maleria extrafia: 1.3% Maximo.

Total de grano dafiada: 4% Mdximo.

Cantrastes: 2% Maximo.

Alines: 4% Maximo.

Total de grapo defectuose (Quebrades, manchados o ampollados): 8%

mglfKg Maximo.
iAEXTRARA

$6.647

$142,731.001

Av. Alcatde No. 1220, Col. Mirailores, C.P. 44270
Guadalajara, Jalisce, Méxicg

~01(33) 3030 3800 /7 4600 « 01 800 3000343
sistemadif jalisco.gob.mx
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E! 1.3% da impurazas y materia extrafia que se declara en las caracter(sticas
fisico-quimicas, se entienden como: cualquier cuerpo o materia extrafia
distinta al de la lenteja, Incluyondo las partes de granos quoe pason a través de
una ecriba de odficlos clrculares de malla No. 10, En este concepto de
impurezas se incluyen las piedras o terrones asl como materias extrafias
comao excretas, pelos de roedor y fragmentos de insecto o Insectos entaros.

5.- ViDA DE ANAQUEL

E! producta deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus
propiedades fisicoquimlicas, micrabicldglcas y sensoriales por espacle de seis
meses a parir de 1a fecha de envasado y procesado.

B.- PLAGA

Deberd estar libro de plaga viva.

7.- REFERENCIAS

NOM-251-85A1-2009.

NMX-FF-038-S5A1-2002.

Manual de Especilicaciones Técnicas de Calidad DIF NACICNAL. (punio 2.31
{enteja

nacional)

Codex Stan 171-1989 (Rev. 1-1995)

21,473
FIEZAS

GARBANZO 500 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Grano seco entarc poertonccienta a las leguminosas de la eapocio L.
Cicerarietinum, de forma redondeada, dos cotiladones de color amarillo
ligeramente crema o belga uniforme, su superficie es rugoso, paco brillante,
con una punta saliente an forma de ganchoe.

El Garbanzo deberd ser do cosecha reciente, podrd sar nacional yo
importado, envasada en bolsa de polistiieno transparente calibre 240, en
presentacidon de 500 g. El empaque colectivo en costales de rafla de 25 Kg y/o
50 Kg.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacidn nutrimental,
contenide neto, nombre y domitilio del fabricante, debo cumplir con lo que
establece la NOM-051-5CFYSSA1-2010. La finta no debe contener plomo, en
el envase deberd idenlificar of modo de preparacidn y conservacion del
atimento. El disefio del empaque serd a 2 tintas.

Se anafizard ol cumplimlanio de la etiquela de acuerdo a la NOM-0§1-
SCFISSA1-2010, una vez durante o contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Blanco a ligeramenie crema 0 baiga unfforme.

Sabor: Caracteristico del producto, libre de sabores amargos o extrafios.
Aspecto: Granular, geca, lisa, firme y poco brillante.

Otor: Caracterlstico del producta, libre de bumedad, ne presentando olor
afiejo, acido ¢ rancio fermentado, enmohecido & putrefaccién, sin presancla de
sabores extrafios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 14.0 % MéxIimo.

Mal desarrollados: 2.0 % Maximo.

Granos ampollados: 2.0 % Maxima.

Afines: 4.0 % Maxima.

Granos dafiados: 2.0 % Méximo,

Variedades conirastanies: 2.0 % Méxima.

Granos con defecto: 2.0 % Maximo.

Granos partidos y/o quebrados: 2.5 % MAXIMo.

Tiampo do coceidn: 30 minutos Maximo,

3.-CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomo: 0.2 mg/Kg Maximo.

Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

4.- MATEALA EXTRANA

El 1.3% de impurezas y mataria extrafia que se declara en !as caractaristicas
fisico-quimicag, se enlienden como: cualguier cuerpo o materla extrafg
distinta gl del garbanzo, incluyendo las partes de granos gus pasen a través
de una criba de arificios circulares de malla No. 10. En este concaplo de
i cluyen las pledras o terronas asl como materias extraflas

<o QEAS, pa de roedor y fragmentos de insecio o insectos anteros.
5.- VIDA DE QUE

u
deb conservarse en buen estado y sin camblos en sus
O\ﬂsi{oqul}ﬁcas, icrobloldgicas y sensoriales por espacly de seis

meses & pa 'r\da ta Jecha de en

$8.873 $190,529.829
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"

Dsbaré estar libre de plaga viva

7.- REFERENCIAS

NOM-251-55A1-2009.

NMX-FF-038-SSA1-2002.

NMX-Y-219-1967.

Manual de Especificaclones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punta 2.20
frijol n grano nacional)

Codeyx Stan 171-1889 (Rev. 1-1995)

Requerimiento DIF Jalisco.

Informacidn de refarencia de productes comaerciales.

PEDIDO
130070

TOTAL

$819,817.667

CANTIDAD

DESCRIPCION

PRECIO
UNITARID

PRECIO
TOTAL

17,986
PIEZAS

FRIJOL EN GRANGC NACIONAL

Categoria Primera 1 Kg

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Frijoles variedadaes claros, segin la NMX-F-038-3CFI-2002. Empacade en
bolsa de polistileno transparente, en prasantacién de 1 Kg cosecha 2012,

El empague colective en costales de rafia de 45 Kg yio 60 Kg.

Dabera declarar facha de caducidad, numero de {ots, informacidon nutnimental,
contenido nate, nombre y domicilio dél fabricante, deba cumplir con lo que
establece la NOM-051-5CFI/8541-2010. La tinta no debe contener plomo, an
el envase deberd identificar e/ mode de preparacidn y conservacion de!
alimento. Et disefio dal empaque sara 8 2 tintas.

Se analizara et cumplimiento de la etiqueta de acuerdo & la NOM-051-
SCFI'S5A1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- GARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caractaristico de la variedad dal grano.

Aspecto: Tamafio y apariencia uniforme propias de! producto.

Otor: Caracteristica del producto, sin exhibir olores extrafios.

Sabor: Caracteristico del producto, sin presentar sabores extrafios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 9% Minimo - 13% Méaximo.

impurezas y mataria extrafia: 1.3% Méximo.

Total de semillas dafiadas: 4% Maxima.

Contrastes: 2% Maximo.

Afines: 4% Maximo.

Total de semillas defectuosas: B% Mdaximo.

Tiempo de coccidn: Méximo 55 a 70 minutes en olla de presidn, Maximo 135
minutes en olla normal.

2.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomo: 0.2 mgikg Maximo.

Cadmig: 0.1 mg/kg Maximo.

4.- MATERIA EXTRARIA

E} 1.3% de impurezas y materia extrafia que se declara en jas caracteristicas
fisico-quimicas, se entiendsn como. cualquier cuerpa © materia extrafia
distinta al grano ds frijol, incluyendo las partes de granos que pasen a fravés
de una criba de oriflcios circulares de 4.76 mm de didmetro. En este cancepto
de impurezas se incluyen las piedras o terrones asi como materias extraias
come excretas, pelas de roador y fragmentos de insecto o insectos enteros.

5.- VIDA DE ANAQUEL

El producte deberd conservarse en buen estado y sin cambics en sus
propiedadss fisicoquimicas, microbicldgicas y sensoriales por aspacic de se8is
meses 8 partir de la fecha de envasado y procesado.

6.- PLAGA *

$14.952

$268,926.672

Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
Guadalajara, Jalisco, México
« 0 {337 3030 3800 / 4400 « 01 800 3000 343

sistemaditjalisco.gob.mx
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8,993 LENTEJA CHICA 500 g $6.647 - $58,776.471
PIEZAS DESCRIPCION DEL PRODUCTO :
Lenteja chica cosecha 2013 o recients, podrd ser naclonal yfo importado,
envasada en balsa de polietilenc transparente calibre 240, en prasantacidn de
500 g. El empague colective en costales de rafia de 50 Kg y /o 25 Kg.

Deberé declarar facha de caducidad, nimero de lote, informacidn nutrimental,
contanide neto, nambre y domicilio del labricanta, debe cumplir con lo qua
astablece la NOM-051-SCFIYSSA1-2010. La tinla no deba contenar plomo, an
el envase dabera identificar al modo de preparaclén y conservacion dal
alimento. El disefio del empaque serd a 2 tintas.

Se apalizard el cumplimiento de la etiquete de acuerdo 2 la NOM-051-
SCFIt3SA1-2010, una vez durante 2! ¢conirato,

ESPECIFICACICNES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Garacterislico de {a variedad de! grano.

Aspacto: Tamano y apariencia uniforme propias del producto.

Qlor: Caracteristico del producto stn exhlbir olores extrafios,

Sabor: Caracteristico dal producto, sin presentar sabores extranos.

2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS

Humaedad: 15% MAaximo.

Total de impurezas y mataria axtrafa: 1.3% Maximo.

Total de grano dafado: 4% Méximo.

Conlrastes: 2% Maximo.

Alines: 4% MAXIMo.

Total de grano defacluose (Quebrados, manchados o ampofladosy 8%
Maximo,

Tiempo de coccidn: 25 minulos Maxima.

3.-CONTAMINANTES QUIMICOS

Piomo: 0.2 mg/Kg Maximo.

Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

4.- MATERIA EXTRANA

El 1.3% de impurezas y materia exirafia que se declara en las caracterlsticas
fisico-guimicas, se enlienden como: cualquier cuerpe o maloria oxirafia
distinta al de |2 lantgja, incluyendo las partes de granos que pasen a través de
una criba de odfficios clrculares de malla No. 10, En este concepto de
impurezas se incluyen lag pledras o larrones esi como malarias extrafias i
como excretas, pelos de roedor y fragmentos de insecto ¢ insectos entanes.

5.- VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd conservarse en buen astado y sin camblos en sus
propiedades fisicogulmicas, microbiclégicas v sensoriales por espacio de seis
masas a partir de la fecha de envasado y procesado.

B.- PLAGA

Daberd eslar libre da plaga viva.

7.- REFERENCIAS

NOM-251-8541-2009.

NMX-FF-038-58A1-2002,

Manual de Espacificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. {punio 2.31
lantaja

nacional}

Codex Stan 171-1989 (Rev. 1-1995)

8,893 GARBANZQ 500 g $8.873 $75.794.889

PIEZAS DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Grano secc entaro pertenecients a las leguminosas de la especia L.
Cicerartetinum, de forma redondeads, dos coflledones de color amarillo
ligeramente crama o beige uniforme, su superficic os rugoso, poco brillante, .
con una punta saliente en forma de gancho. '
El Garbanzo debord ser de cosecha reclonta, podrd.ser naclonal y/o 5
mportade, onvasada en bolsa do polatllene irangparente callbra 240, en :
prasantacldén de 500 g. El empagua colactivo en costales de rafia de 25 Kg yio
50 Kg.

Ceberd declarar fecha de caducidad, nimere ga lote, informacién nutrimental,
contgnide neto, nombre y demicilic dol fabricanto, dobo cumplir een lo que

establece |3 NOM-051-83CFIFE5A1-2010. La tinta no daba contenerploma, en] - ' B ]{ .
el deberi identificar ol modo de praparacién y conservacidn del |
all igefo del empaque serd a 2 tntas. 1 f'\ H |

umplimlento de la etiquata de acuerdo a la NOM-051- ' o

e Mo, 1220, Col. Miraflares, C.P. 44270
add|a)ary, Jalisco, Méxtes
T23) 3030 3800 7 4600 - 01 800 3000 343

- JALISCO

GORIERNG [TEL ESTADOD




- - SR TS AT ST -

JA;_asco PARA NUESTRAS FAMILIAS

DJ-CTO-80/14-2

Color: Blanco a ligaramenta grama o beige uniforma.

Sabor: Caracteristico del producto, libre de sabores amargos o extranos.
Aspecte: Granular, seca, lisa, irme y poco brillante.

Clor: Caracteristico del producie, libre de humedad, no prasemiando olor
afiajo, acido o rancio fermenlade, enmchecido & puirefaccidn, sin prasencia de
saboras extranos.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 14.0 % Maximo.

Mal desarrollados: 2.0 % Méximo.

Granos ampollados: 2.0 % Maximo.

Afings: 4.0 % Méximo,

Granos dafiados: 2.0 % Méxima,

Varipdades contrastantes. 2.0 % Maximo.

Granos con defecto: 2.0 % Maximao.

Granos partidos yfo quebrados: 2.5 % Mdaximo,

Tiempo de coccidn: 30 minutos Maximo.,

3.-CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomo: 0.2 mg/Kg Maximo.

Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo,

4.- MATERIA EXTRARA

El 1.3% de impurezas y materla extrafia que se declara en las caracteristicas
flsico-quimicas, se entienden como: cualguler cuerpe © matetla extrafia
distinta al de! garbanzo, incluyendo las.partes de granos qua pasen a través
de una criba de grificios clreulares de malla No. 10. En este concepto de
impurezas se incluyen las piedras o terrones asi come materias oxtranas
como excretas, pelos da roedor ¥ fragmentos de insecto o insactos entaros.

5.- VIDA DE ANACQUEL

El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus
propiedades {isicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales por espacio de seis
measeas a parlir de 12 fecha de envasado y procesado.

8.- PLAGA

Deberd estar liore de plaga viva

7.- REFERENCIAS

NOM-251-5341-2005.

NMX-FF-038-55A1-2002.

NMX-Y-219-1967.

Manual da Especificaciones Téacnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.20
frijol en grano nacional}

Cadex Stan 171-1989 (Rev. 1-1995)

Requerimiento DiF Jalisco.

Informacion de reterencia de productos comerciales.

71,944 MAIZ MORADO 1 kg $10.941 $787,138.304
KILOS DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Malz morado, grano nacional, cosacha 2013, categorla l1era, empacado an
bolsas de 1 kg de polietilenc transparenta, en costales de raIIa de 25 Kg /o
50 Kg.

Dabard declarar facha de caducidad, nimere de lote, infermacién nutrimental,
contenido neto, nombre y domiclllo del fabricants, debe cumplir con lo que
astablece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contenat plomo, en
ol envase deberd identificar ¢l modo de preparacién y conservacién del
alimenta. El disefio del empague serd & 2 tintas.

Se analizard el curmplimiento de la etiqueta de acuaerdo a la NOM-051-
SCFI¥SSA1-2010, una vaz durante el contrata.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

* Color: Morado

Aspecta: Grano entero unilorma

Textura: Lisa y firme .
Qlor: Caracter!stico, libre da rancldez, humedad, fermentacién, anmohecido y
putrefaceidn,

Sabor: Debe ser caracteristico del producto y ne tenar ningdn sabor extrafio,
ni stgnos de rancidez, '

ACTEFI[STICAS FISICC-QUIMICAS . X *

Guadalajah Jnhsco Mowco
=01 (33) 3030 3800 /7 4600 + 01 800 3000 343

sisternadif jalisco.gob.mx
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3.-CARACTEAISTICAS MICROBIOLOGICAS |
El maiz, cuando se analice siguiende métodos do muesireo y examen
apropiados, no debard prasentar cantidades de microorganismos ¢ sustancias
generadas por ellos, que signifiquen un riesgo para la salud y debe estar
axento de parasioes que signifiguen un peligro para la salud de contormidad
con las normas correspondientes de la Secretaria de Salud.
4.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.5 mgfkg Maximo
Cadmlo: 0.1 mp/kg Maximo
5.- MATERIA EXTHAANA
Cualquier cuerpe © material extrafio distinte al granc de malz {incluyenda
olotes u ofras panas de Ja planta) y las panes de granos de maliz que pasan a
través de una criba de orificios circulares de 4,76 mm de digmetro.
6.- ADITIVOS
Mo aplica.
7.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus
propiedadas fisicoquimicas, microbinldgicas v sensoriales por aspacio de seis
mases a partir de la techa de envasada y procesado.
8.- REFERENCIAS
NMX-FF-034/1-3CF-2002.
NCM-251-85A1-2009,
Requerimiento DIF Jalisca.
TOTAL $1'195,637.336
PEDIDO
130076
PRECIO PRECIO
CANTIDAD DESCRIPCION UNITARIO TOTAL
803,220 | FRLOL EN GRANO NACIONAL $14.652 $12°009,745.440
PIEZAS | Categoria Primera 1 Kg

DESCRIPCIGN DEL PRODUCTO

Frijoles variedades claros, segun la NMX-F-038-SCFI-2002. Empacado en
holsa de poliatilenc transparente, en presentacién de 1 Kg cosacha 2012,

El empaque colectivo en costales de rafia de 45 Kg y/o 60 Kg.

Debera declarar facha de caducidad, nimero da lote, Infarmacidn nutrimentat,
contenldo neta, nombra y domicilio del fabricante, debs cumplir con lo que
ostablece la NOM-D51-8CFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en
el envase deberd identificar el modo de preparacidn y conservacion dat
alimento. El disefio del empaque serd a 2 tintas.

Se analizard of cumplimlento de la gtiqueta de acuerdo a la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSQRIALES

Color: Caracletistico de la variedad del granc.

Aspecto: Tamaiio y apariancia uniforme propias del producto.

Clor. Caracteristico del producto, sin exhibir clores extrafios,

Sabor: Caracteristico del producto, sin preseniar sabores exlrahos.

2.~ CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humadad: 9% Minimo - 13% MAximo.

Impurezas y maleria axirafia: 1.3% Maximo.

Total de semillas dafiadas: 4% Maximo.

Contrastes: 2% Maximo,

Afinas: 4% MAximo.

Total de semillas defectucsas: B% Maximo.

Tiempo de coccldn: Maxime 55 a 70 minutos en olla de preslén, Méaxime 135
minutos en olla ngrmal.

3.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Flomo: 0.2 mgfkg Maximo.

Cadmio: 0.1 mg/kg Méximo.

4.- MATERIA EXTRARNA

purezas y materia extraia qua se declara en las caractorfsticas

fijol, Incluyendo las partes de granos que pasan a lravés
i0g circulares de 4.76 mm de didmetro. En esie concepto

GORTPFRNL REL FSTADN
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como excretas, pelos do roador y fragmentos de insecto o insectos enteros.

5.- VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd consorvarse en buen estado y sin cambios en sus
propiedades fiskcoguimicas, microbiolégicas y sensoriales por espaclo de sels
meses a partir de ia ocha de envasado y procesada.

6.- PLAGA

Debera estar libre de plaga viva,

7.- AEFERENCIAS

NMX-FF-038-SCFI-2002.

NOM-251-85A1-2009.

Manual de Especilicaclones Técnlcas de Calidad DIF NACIONAL (punto 2,20
trijol en grano nacional).

803,220 [LENTEJA CHICAS00 g $6.647 $57339,003.340
PIEZAS | DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Lenteja chica cosacha 2013 ¢ recienie, podrd ser nacional y/o importade,
envasada en bolsa de poltatileno transparente calibre 240, an presaentaclon de
500 g. E!l empaque colective an costales de rafia de 50 Kg v /o 25 Kg.

Debera declarar facha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental,
contenido noto, nombro y domicilio de! fakricante, debe cumplir con io que
establece ia NOM-051-SCFIYSSA1-2010. La tinta no debe contenoer ploma, en
ol envase deberd Identificar el modo de preparacidn y conservacion del
alimento. El disefio dol ompague serd a 2 tintas.

Se analizard & cumplimiento de la etiqueta de acuerdo & la NOM-051-
SCFIVS8A1-2010, una vez duranta &l contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSOQRIALES

Color: Caracteristico de la varisdad del grana.

Aspecto: Tamafio y aparioncha uniforme propias del producto.

QClor: Caracterlstice del preducta sin exhibir oleres extrafios.

Sabor: Caracteristico del producto, sin presentar sabores extrafios.

. 2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 15% Maximo.

Total de impurezas y mateda exirafia; 1.3% Maximo.

Tolal de grano dafiado; 4% Maximo.

Contrastes: 2% Maiximo.

Afines: 4% Maximo,

Total do granc defectuosc {Quebrados, manchados o ampoliados)y 8%
Méximo.

Tiempo de coccidn: 25 minutos Méximo.

3.-CONTAMINANTES QUIMICOS

Flomo: 0.2 mg/Kg Maximo.

Cadmio: 0.1 mg/Kg Maxima.

4.- MATERIA EXTRANA

El 1.3% de impurezas y materia extrafia que se declara en las caracter(sticas
fisico-quimicas, s¢ entlenden como: cualquier cuerpo o materia extrafa
distinta al de la lenteja, incluyendc las partes de grancs que pason a través de
una criba de orficios circulares de malla No. 10. En esie concepio de
impurezas se incluyen tas pledras o terrones asi como materias exirafias
como excretas, pelos de roedor y fragmentos de insecto o insectos enlaros.

5.- VIDA DE ANAQUEL

E) producto debord consarvarse en buen estado y sin cambles en sus
propiedades fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales por espacio de sals
meses a parlir de la fecha de envasado y procesado.

§5.- PLAGA

Deberé estar Ilbre do plaga viva.

7.- REFERENCIAS

NOM-251-3541-2009.

NMX-FF-038-55A1-2002.

Manual da Ezpecificacionas Técnicas de Calidad DIF NACIONAL, (punio 2.31

lentaja -
nacional '
CodBx Stn-171-1989 {Rov, 1-1995} _.
803,220 JFRI . ANQ NACIONAL $7.707 $6'190,41§‘540
PIEZAS ofta Prighera 500 g oA
SCRIFCION DEL PRODUCTO : N
arigtiades claros, sagun la NMX-F-038-SCFI-2002. Empacado en A
r pofiatileno trangparents, en prosentacién de 500 g cosecha 2012,

Ay, Alcalde No. 1220, Cot. Miraflores, C.P. 44270
Guadalajara, Jalisco, México

+01{3313030 3800 /4400 - 01 800 3000 343

sistermadif jalisro.gob.mx
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Debera declarar fecha de caducidad, nomero da tole, informacidn nutrimental,
conlenido neta, nombre y domicilio de! fabricante, debe cumplir con o que
establece fa NDM-051-SCFI¥SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en
el envase deberd idenliticar el modo de preparacidon y conservacién del
alimento. El disefio del empaque serd a 2 lintas.

Se enalizard o cumplimiento de la etiqueta de acuerda a la NOM-051-
SCFWSSA1-2014, una vaz durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CAAACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caractoristico de la variedad del grano.

Aspaclo: Tamado y apariencia unitorme propias del producto.

Olor: Caracter(stico dal producte, sin exhibir olores extranios. -

Sabor; Caraclerlstico del producto, sin presentar sabores extrafios.

2 . CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 9% Minimo - 13% Méximo.

Impurezas y materia extrafia: 1.3% Maximo.

Total de semillas dafiadas: 4% Maximo.

Contrastes: 2% Méaxima.

Afinas: 4% Maximo.

Total de semlllas defactuosas: 8% Maximo,

Tiempo de coccidn: Maximo 55 a 70 minutas en olla de presién, Méaximo 135
minutos en olla normal.

3.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plemo: 0.2 mg/Akyg Maximo.

Cadmlo: 0.1 mg/kg Méximo.

4.- MATERIA EXTRAMNA

£11.3% de impurazas y matetia extrafia que se declara en las caracteristicas
fislco-quimicas, se sntianden como: cualguier cuerpe o materia extrafia
distinla al grano de frijol, incluyendo las partes de granos que pasen a través
de una criba de orificios circulares de 4.76 mm de didmetro. En aste concaplo
de impurezas se Incluyen las piedras o terrones asl como materias axtrafias
como excratas, palos de roedor y fragmantos de insecto o inseclas enlaros.
5.- VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd conservarse en buen estade y sin cambios en sus
propiedades fisicoguimicas, micrabiolégicas y sensorales por espacio de seis
meses a pantir do la facha de envasado y procesado.

§.- PLAGA

Deberd esiar libre de plaga viva.

7.- AEFERENCIAS

NMX-FF-D38-SCFI-2002.

NOM-251-S5A1-2009,

Manua! de Especilicaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL (punto 2.20
iritot en grang nacional).

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Frijales variedades claros, segun la NMX-F-038-SCFI-2002. Empacado en
bolsa de polietileno transparente, en presentacion de 1 Kg cosecha 2012

El ampagque colactive en costales da rafia de 45 Kg y/o 60 Kg.

Daberd daclarar fecha de caducidad, nimero de late, informacién nutrimental,
contenldo neto, nombre y domicilio del {abricante, debe cumplir con lo que
ostablece la NOM-051-SCFISSA1-2010. La tinta no deba contenar piomo, en
ol envasa deberd identificar el modo de preparacién y conservacidén del
alimento, El disefio del empaque sera a 2 tintas.

15e analizard el cumplimiento de la etiqueta de acuarde a la NOM-0&1-

SHFIYSSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESP CIONES

TICAS SENSORIALES

» Car istictrde la variedad del grano.

TElI'I"I apahencia uniforme propias del producto.
racl‘edst%c}el.pro clo, sin exhibir olores extrafas.

TOTAL $23'539,165.320
PEDIDO
130080
PRECIO PRECIQ
CANTIOAD DESCRIPCION UNITARIO TOTAL
36,000 FRALIOL EN GRANO NACIONAL $14.952 $538,272.000
PIEZAS | Categorla Primera 1 Kg

JALISCO

OORTIFRNO DFL RSTADOD
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Sabor: Caractert(stico dal produgio, sin presentar saboras extrafios. -

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad; 9% Minimo - 13% MAximo.

mpurezas y materia extrafia: 1.3% Maximo.

Total de samillas dafiadas: 4% Méximo.

Contrastes: 2% Maxlmo.

Afines: 4% Méximo.

Total de semillas defectupsas: 8% Maximo.

Tiempo de coccidn: Maximo 55 a 70 minutos en olla de presidn, Maximo 135
minutos en olla nermal.

a.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plome: (.2 mg/kg Maximo.

Cadmio; 0.1 mg/kg Maximo,

4.- MATERIA EXTAANA

El 1.3% de impurezas y materia axtrafia que 8¢ declara en las caracter(sticas
flsico-quimicas, se entisnden como: cualguist cuerpo o materla extrafia
distinia al grano de frijol, incluyendo las panes de granos gue pasen a ravés
de una criba de orificios circulares de 4.76 mm de didmetra. En este concepto
de impurazas se Incluyen las pledras o terrones asi como materias exirafias
coma excretas, pelos de roedor y fragmentos de ingecto o insectos entaros.

5.- VIDA DE AMAQUEL -

Ei producic deberd conservarse en buen eslado y sin cambios en sus
propiedades fisicoguimicas, microbiolégicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la locha ds envasado y procesado.

6.- PLAGA

Deberd estar libre de plaga viva.

7.- REFERENCIAS

NWX-FF-038-5CFI-2002.

NOM-251-55A1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL {punto 2.20
frijol en grano nacionat).

18,000 LENTEJA CHICA 500 g $6.847 $119,646.000
PIEZAS | DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Lentaja chica cosecha 2013 o reciente, podrd ser nagional yfo importado,
envasada en bolsa do polietileno transparente calibre 240, en presentacion de
500 g. El empaque colactivo an costales de rafia de 50 Kg y /o 25 Kg.
Deberd declarar facha de caducidad, numero de lote, informacién nutrimental,
caonlenldo neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con lo que
establece g NOM-051-SCFIYSSA1-2010. La tinta no debe cantenar plomao, an
el envase debord ldantificar el modo de praparacién y conservacidon del
alimento. El disefio del empagua sord a 2 tintas,
Se analizaré el cumplimiento de la etiquata de acuerdo a la NOM-051-
SCFIISSA1-2010, una vez durante ef caniralo.
ESPECIFICACIONES
1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES
Coler: Caracterfstico da la variodad del grano.
Aspacto: Tamafio y apariencia uniforme proplas del producto.
Olor: Caracteristico del producle sin éxhibir olores extrafios.
Sabor. Caractaristico del producto, sin presentar sabores extrafios.
2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS
Humedad: 15% Méximo.
Total de impurezas y materia extrafia: 1.3% Méximo.
Total de granc dafado: 4% MAaximo.
Contrastes: 2% Méximo.
Afinas: 4% Maximo.
Totai de grano defectuoso {(Quebrades, manchades o ampolladas). 8% '
Méximo,
Tiempo de coccidn: 256 minuios Maximo.
3-CONTAMINANTES QUIMICQOS
Ploma: 0.2 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.
4.- MATERIA EXTRARA - _
El 1.3% de imPurezas y materia exirafia que so declara an las caracteristicas i
isichyquificas, se aenlienden como: cualquisr cuerpo o materia extrafia - —*

isti la tanteja, incluyendo las partes do grancs que pasen a travds de / o
orificios circulares de mala No. 10. En este concepto de y ’
a incluyen las pledras o terrones asi come maierias extrahas
retas, pelos de roador y fragmentos de insecto o insectos anteros.
ANAGUEL .

Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.F 44270
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El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus
propiedades flsicoquimlicas, microbicldgicas y sensoriales por espacio de seis
mesas a partlr de la facha de envasado y procesado.

6.- PLAGA,

Deberd asiar libre de plaga viva.

7.- REFERENCIAS

NOM-251-58A1-2009.

NMX-FF-038-5SA1-2002.

Manual de Especificaclones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punta 2.31
lenteja

nacional)

Codex Stan 171-1988 {(Aev. 1-1995)}

18,000 GARBANZO 500 g $8.873 $159,714.000
PIEZAS | DESGCRIPCION DEL PRODUCTO:

Grano seco entero pereneciente & las fegumingsas de (a especie L.
Ciceraristinum, de forma redondeada, dos colilodonas de color amarilp
ligeraments crema o baige uniforme, su supericls es rugosa, poco brillante,
con una punta saliente an lorma de gancho,

El Garpanzo deberd ser de cosacha reciente, podrd ser nacnonal yio
importado, envasada en bolsa de polielileno transparente calibre 240, en
prasentacién de 500 g. E! empaque colaclive an costalas de ratia de 25 Kg yfo
50 Kg.

Debera declarar fecha de caducidad, numero de lote, infermacidn nutrimental,
contenide neto, nombre y domicllle del fabricante, debe cumplir con lo que
establece la NOM-051-SCFISS5A1-2010. La tinta no dabe conlener ploma, en
al envase deberd ideniificar &l mode de preparacidn y conservacién dal
alimento, El disefic del empaque serd a 2 tintas.

Sa analizard el cumplimienio de la etigueta de acuerdo & la NOM-051-
SCFISSA1-2010, una vez durante el contrata.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Blance a ligeramania crema o belge uniforma.

Sabor; Caractoristico del producte, libre de sabores amarges o exirafios. - : |
Aspecta: Granular, seca, lisa, firme y poco briliante, .
QOlor: Caracteristica del producto, libré de humedad, no presentando clor : |
afiejo, acldo o rancio farmantado, enmeheacido ¢ pulrelaccidn, sin presencia de :
sabores exirafios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humadad: 14.0 % Maximo.

Mal desarrollados: 2.0 % Méximo.

Granas ampollados: 2.0 % Maximo. .
Alines: 4.0 % Maximo.

Granos dafados: 2.0 % Maximo.

Variadades contrastantes: 2.0 % Maximo.
Granos con detecto: 2.0 % Maxima.

Granos partidos yfo quebrados: 2.5 % Maximo.
Tiempo da coccidn: 30 minutos Maxima.
3.-CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomo: 0.2 my/Kg Méximao.

Cadmio: 0,1 mg/g Maxime. . -
4.- MATERIA EXTAANA

El 1.3% de impurezas y meteria extrafia que se declara en las caracteristicas
lisico-quimicas, se entlenden come: cualquier cuerpo o materia extrafia
distinta al del garbanzo, incluyende las partes da granos gua pasen a {ravés
de una ciiba de ovficios clroulares de malla No. 10. En este concepte do
impurezas so incluyen las piedras o terrones asl como matarias extrafias
como excretas, palos da roedor y fragmantos de Insecto o insectos enteros.

5.- VIDA DE ANAQUEL

El produclo deberd conservarse on buen eslado y sin camblos en sus
propiedades fisicoquimicas, microbioldgicas v sensoriales par aspacio de 56is
meses 3 partir de |a fecha da envasado y procesado.

6.- FLAGA

Debera ostar libre de plaga viva

7.- REFERENCIAS

cricas de Cafidad DIF NACIONAL. (punta 2.20
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Codex Stan 171.-1989 (Rev. 1-1895)
Requerimianto DIF Jalisco.

Informacién de referencia de productes comercialos.
18,000 MAIZ BLANCO 1 kg $8.148 $146,664.000
PIEZAS DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Maiz blanco, grane nacional, cosecha 2013, categorla 1era, empacado en
bolsas de 1 kg de polietileno transparente, en costales de rafia de 25 Kg y/o
50 Kg.

Deberd declarar lacha de caducidad, ndmero de lote, informacidn nutrimental,
contenkdo neto, nombre y domicilio de! fabricante, debe cumplir con o qua
establece la NOM-051-SCFIYSSA1-2010. La tinta no debe contaner ploma, en
el envase deberd identiticar el modo de preparacién y conservacitn del
alimenio. El diseho del empaque serd a 2 tintas.

Se anafizard el cumplimientc da la etiquela de acuerde a la NOM-051-
SCFIY55A1-2010, una vez durante ol contrato.

ESPECIFICACICNES

1.- CARACTERISTICAS SENSCRIALES

Color: Blanco ligaramantg ¢crama

Aspecto: Grano entero unlforme

Textura: Lisa y firme

Qlor: Caracteristico, libre de rancidez, humedad, fermentacidn, enmohecido y
putrefaccion.

Sabor: Debe ser caracteristico del producto y no tener ningdn sabor extrafio,
ri signos de rancidez.

*| 2.-CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 14% Maximo

Aflatoxinas: 20 pg/kg

Impurezas: 2% Maximo

Dafados por calor: 1.5% Maximo

Suma de dafios: 5% Mdximo

Grano quebrado: 3% Maximo

3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

£l maiz, cuando se analice siguiendo mélodos de muestrea y examen
apropiados, na debord preseniar cantidadss de microorganismos o suslancias
generadas por ellos, que signiliguen un riesgo para la salud y dabo estar
axento de pardsilos que signifiguen un peligro para 'a salud de conformidad
con las nomas correspondientes de la Secretarfa de Salud,

4.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Ploma: 0.5 mg/kg Médximo

Cadmic: 0.1 mg/kg Maximo

5.- MATERIA EXTRARA

Cualquier cuerpe 0 material extrafic distinto al grano de mafz (incluyenda
olotes U otras partes de fa planta) y las partes de granos de malz que pasen a
través de una eriba de orlficlos circulares de 4,76 mm de didmstro.

§.- ADITIVOS

No aplica.

7.- VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd conservarse en buen esiade y sin cambios en sus
prapiedades fisicoquimicos, microbiclégicas y sensoriales por espacio de seis
meses & partir de la techa de envasado y procesado.

B.- REFERENCIAS

NMX-FF-034/1-SCF)-2002.

NOM-251-55A1-2009.

Requerimiento DIF Jalisco.

18,000 FRWOL EN GRANC NACIONAL $7.707 $138,726.000

PIEZAS | Categoria Primera 500 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Frijples variedades claros, segin la NMX-F-038-SCFI-2002. Empacade on

balsa de poliellleno transparents, an prasentacidn de 500 g cosocha 2012,

El empague colective en costales de rafia de 45 Kg yfo 60 Kg.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nutrimental

cpntenido neto, nombre y domicilio del fabricants, debe cumplir con lo que ’ ’ o

a NEM-051-3CFI/35A1-2010. La tinta no debe contoner plomo, an -
deberd Identficar ol mode de preparacidn y conservacion del| s
disefic del empaque serd a 2 tintas. . (

rd el cumplimignio de ia efiqueta de acuerdo & la NOM 051-
-2010, una vez durants el contrato.

Guadalajara, Jalisco, Mexico
- 01(33) 3030 3800/ 4600 - 01 800 3000 343

© ' Aw. Alcalde Ne. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
sistermadif jalisco.gobumx




JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

DJ4-CT0O-90/14-2

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristico de la variedad del grano,

Aspecto: Tamafio y apariencia uniforme propias dal producto.

Otor: Caracteristico del products, sin axhibir oloras extrafios.

Sabor: Caracteristico del preducto, sin prasantar sabores extrafos.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS:

Humadad: 9% Minimo - 13% MAaximo.

impurezas y materia extrafia: 1.3% MAximo.

Total de semillas dafiadas: 4% Méximo.

Contrastes: 2% Mdaximo.

Afines: 4% Maximo.

Total de semilias defectuosas: 8% Maximo.

Tiempe de cocgidn: Méximo 55 2 70 minutos an olla de presldn, Méximo 135
mintas en olla normal.

3.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomo: 0.2 mg/kg Maximo.

Cadmla: 0.1 mg/kg Méximo.

4.- MATERIA EXTRANA

El 1.3% de impurezas y materia extrafia que se declara en las caracteristicas
fisico-quimicas, se entlienden como: cualquier cuarpe ¢ materia extrafia
distinla al grano de frijol, incluyando las paries de granos que pasen a través
de una criba de orificios circulares de 4.76 mm de didmetro. En este conceplo
de impurezas se incluyen las piedras 0 lBrrones asi como materias axtranas
como excrelas, pelos de roador y fragmenios de inseclo 0 insectos enteros.

5.- VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd conservarse en buen eslado y sin cambios en sus
propiedades fisicoquimicas, micrehiolégicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la techa de envasado y procesado.

6.- PLAGA

Daberd estar libre da plaga viva.

7.- REFERENCIAS

NMX-FF-038-8CFI-2002.

NOM-251-55A1-2008.

Manual de Especificaciones Téenlcas de Calidad DIF NACIONAL (punto 2.20
{rijot &n grano nacional}.

PEDIDO
130084

TOTAL

$1°103,022.000

CANTIDAD

DESCRIPCION

PRECIO
UNITARIO

PRECIO
TOTAL

4,000
PIEZAS

FRIWOL EN GRANO NACIONAL

Categoria Primera 1 Kg

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Frijoles variedades clares, segln {a NMX-F-03B8-SCF)1-2002. Empacado en
bolsa de potietileno transparenie, en presentacién de 1 Kg cosecha 2012,

El empaque coleciivo en costalas de ratia de 45 Kg v/o 60 Kg.

Deberd declarar fecha da caducidad, ndmero de lote, informacidn nutrimental,
conlenido netd, nombre ¥ domicilio dat fabricanle, deboe cumplir con lo que
establece la NOM-051-SCFISSAT-2010. La tinta no debe contener plomo, en
el envase deberd identilicar el modo de preparacién y conservacién del
alimente. El disefio del empague serd a 2 lintas.

Se analizard el cumplimiente de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-
SCFIYSSA1-2010, una vez durante al contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristico de la varedad del grang.

Aspecto: Tamafio y apariencia uniforme proplas del producte.

Olor: Caracterfstico dal praducto, sin exhibir alares extrafios.

Sabor: Caractar{stico del producto, sin prosontar sabores extrafios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad 9% M(himo - 13% Maximo.

1 y materla extrafia: 1.3% MAxima.

$14952

$59,808.000

JALISCO

e r————
GORICRKD DREL PFSTAD

Ne. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
Jalisco, México
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DJ-CTO-90/14-2
Tiempo de coccidn: Maximo 55 a 70 minutos en ofla de presién, Méximo 135
minwios en olla normal.
3.- CONTAMINANTES QUIMICOS
Plomo: 0.2 mg/kg Méximo,
Cadmilo: 0.1 mgfkg Méxime.
4.- MATERIA EXTRANA
£l 1.3% de impurezas y materia extrafia que se declara en fas caracteristicas
tisico-quimicas, se enlienden como: cualguier cuerpo o materia exirafia
distinta a! grano de trijol, incluyende las partes de granos que pasen a través
de una criba de orificlos clrculares de 4.76 mm de didmetro. En este conceplo
do imptirezas se incluyen |as piedras o terrones asl como materias extrafias
como excretas, pelos de roedor ¥ fragmantos de insecto o insectos anteres.
5.- VIDA DE ANACHIEL
El producto deberd consarvarse an buen eslado y sin cambios en sus
propiadades fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales por espacio de seis
mesas & partir de la fecha de envasado y procesado.
6.- PLAGA
Debard estar libre de plaga viva.
7.- REFERENCIAS
NMX-FF-038-SCFI-2002.
NOM-251-55A41-2009.
Manusl de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL {punto 2.20
irijol on grano nacional).
4,000 LENTEJA CHICA 500 g $6.647 $26,588.000
PIEZAS ] DESCRIPCION DEL PRODUGCTE
LenteJa chica cosecha 2013 o reciente, podrd ser nacional ywo Importaco,
envasads en bolsz de palietileno transparente calibro 240, en presentacion de
500 g. El empaque celactivo en costales de rafia de 50 Kg y /o 25 Kg.
Deberd declarar focha de caducidad, nimero da lote, Informacidn nutrimental,
conlenide nete, nombre y domicllic dol fabricants, dabe cumplir con lo que
establece ta MOM-051-SCFVESA1-2010, La tinta no debe contanar plomo, en
el anvase deberd identificar el modo de preparacién y consarvacidon det
alimento. E! disefio det empague serd a 2 tintas.
Se analizard e cumplimiento de la etigueta de acuerdo a la NOM-051-
SCFIS5A1-2010, una voz duranta al contrata.
ESPECIFICACIONES
1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES
Coler; Caracteristico de |2 variedad dat grano.
Aspecta: Tamarfio y apariencia uniforma propias del producto.
Otar: Caractaristico dal producto sin axhibir olores extrafios.
Sabor: Caracteristico del producto, sin presentar sabores axtrafios.
2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS
Humadad: 15% Maximo.
Total de impurazas y materia extrafia: 1.3% Maximo.
Total da grane dafiado; 4% Maximo.
Cantrastes: 2% Maximo.
Afines: 4% Maximo.
Total de granc defgoctuose {Quebrades, fanchados o ampollados): 8%
Méxirme.
Tiampno de coccidn: 25 minutos Maximo.
3.-CONTAMINANTES QUIMICOS
Ploma: §.2 mg/Kg Maximo.
Cadmio: 0.1 mgfkg Maximo.
4,- MATERIA EXTRANA
El1.2% da impurazas y materia extrafa que se declara ¢n las caracter(silcas
Isico-quimicas, se enlienden como: cualyuier cuerpo o materia extrafin distinta al
da ia lenteja, inclryendo las pardes de granos que pasan a ravés de una criba de
orlliclos circulares de malla Mo. 10. En este concepio do impurezas se incluyen las
pledras o terrones &sl como matarias extrafies como oxcretas, pelos de roedor y
fragmentos de insecto o insectos enteros.
5.- VIDA DE ANAQUEL
El producte deberd consarvarse en buan estado y sin cambios en sus propledades
fislcpouiqicas, a'llcrobbclcglcas ¥ sansoriales por eéspacio de seis meses a partir de
: cldrragado y procasado ]
et
er libfre de plaga viva. . " - i
ERENZIAS _ . {
20049, . e s
-SSA1-2002

('i()[ll!'ﬂa\'aﬂ ne

Av, Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.R 44270
Guadalajara, Jalisco, México
(1 {33) 3030 3800 7 4600 01 800 3000 343 °

sisteimadit. jalisce.gob.mx
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DJ-CTO-90/14-2

Manua! de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL, (punto 2.31
lentaja nacional)
Codax Stan 171-1989 (Rav. 1-1535)

PEDIDO
130088

TOTAL

$86,396.000

CANTIDAD

DESCRIPCION

PRECIO
UNITARIO

PRECIO
TOTAL

3,000
PIEZAS

FRIJOL EN GRANO NACIONAL

Categoria Primera 1 Kg

DESCRIPCION DEL PRODUCTC

Frijoles variedades claros, segin la NMX-F-038-SCFI-2002. Empacade en
bolse de polietileno transparente, en presentacién de 1 Kg cosecha 2012,

El empagque colectivo en costales de rafia de 45 Kg y/o 60 Kg.

Dabwerd declarar fecha de caducidad, ndmero de late, informaclén nutrimental,
contenido neto, nombre y domicilio del fabricante, debe cumplir con o que
eslablece fa NOM-051-SCFUSSA1-2010. La tinta no debe contener plomao, en
al envase deberd identificar ol mode de preparacién y conservacion del
allmento. £l disefio dol empague sard a 2 fintas.

Se analizard el cumplimionte de la efiqueta de scuerdo a la NOM-051-
SCFI/85A1-2010, una vez durante al contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracter/stico de la variedad dal grano.

Aspocto. Tamafio y aparlencia uniforme prapias del producto.

Olor: Caracteristico dal producto, sin éxhlblr olores extrafios.

Sabor: Caractaristico del producto, sin presentar sabores axtranos,

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 2% Minimo - 13% Maximo.

Impurezas y maleriz exiraha: 1.3% Maximo.

Total da semnilias danades: 4% Méaxima.

Contrastes: 2% Maxima.

Afines.; 4% Maximo.

Total de semillas dalactuosas: 8% Méxima.

Tiempo de coccion: Maximo 55 a 70 minutos en olta de presién, Maximo 135
minuias en otla normal.

3.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomg: 0.2 mgikg Maximo.

Cadmio; 0.1 mg/kg Maximo.

4.- MATERIA EXTRANA

El 1.3% de impurezas y maleria extrafia que se daclara en las caracteristicas
fisico-quimicas, s& enlienden como: cualquier cuerpo o materia extrafia
distinta al grang da frijol, incluyendo las partes de granos que pasen a través
de una criba de orificlos circulares de 4,76 mm de didmetro, En este concepto
de Impurezas se incluyen las piedras o terrones asl como materias extrafias
como excretas, pelos de roador y fragmentos de insecto o insactos anteros.
5.- VIDA OE ANAQUEL

El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambics en sus
propiedades fisicoquimicas, microbiolégicas y sensoriales por espaclo ¢a seis
masas & partir de la fecha de envasade y procasado.

6.- FLAGA

Deberd estar libre de plaga viva.

7.- REFERENCIAS

NMX-FF-038-5CFI-2002.

NOM-251-55A1-2009.

Manual de Especificaclones Técnicas de Calidad DIF NACICNAL, {punto 2.20
frijo! an grang nacional),

$14,952

$44,856.000

/

3,000
PIEZAS

LENTEJA CHICA 500 g
J DESCRIPCION DEL PRODUCTO .
Lenieia chica cosecha 2013 o reclente, podrd ser nacional yo Importadoe,

nmauq\Nue colectivo en costales de rafia da 50 Kg v /o 25 Kg.
ratdgcha de caducidad, nimare de lote, informacion nuirimantal,
) eﬁmo\re y domigilio dal fabricante, debe cumplir con la que

envasada en bolsa de polistilenc transparente calibro 240, en presantacidn de |

$6.647

$19,941.000

CEYSSA1-2010. La tinta no debe contenar plemo, en

bv AkcaldeWo. 1220, Col. Miraflores, C.F 44270
ddlajara, Jglisco, México

« 01 (33) 3030 3800/ 4600 « 01 800 3000 343

st adif jaliscg.gob.mx
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JAE_iSCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

DJ-CTO-90/14-2

&l anvase deberd identificar el modo de preparacidn y consarvacion del
alimento. El disefio del empague serd a 2 tintas.

Se anallzaré el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-
SCFIFSSA1-2010, una vez duranta al contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Cotor: Caracteristico de la variedad del grano.

Aspecto: Tamaiio y apariencia uniforme propias del producto.

Qlor. Caractetistico del producte sin exhibir clores oxtrafios.

Sabor: Caracteristico de! producte, sin prasentar sabores extrafos.

2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 15% Méximo.

Total de impurezas y materla extrafia; 1.3% Mdaximo.

Total de grano daRado: 4% Méximo.

Contrastes: 2% Maximo.

Allnos: 4% Maximo.

Total de grane defectuose {Quebrades, manchados o ampoflados): 8%
Méxima.

Tiempo de coccidn: 25 minutos Méaximo.

3.-CONTAMINANTES QUMICOS

Piame: 0.2 mg/Kg Maximo.

Cadmio: 0.1 mg/Kg Méximo.

4.- MATERIA EXTRARNA

El 1.3% de impurazas y materia extrafia que se declara en las caracteristicas
lisico-quimicas, se enlisnden como: cualquier cuerpe o materia extraia
distinta al de 1a lenteja, incluyendo las partes de granos que pasen a través de
una criba de orificios circulares de matla No. 10. En este concepto de
impurozas se incluyen las pledras o tsrrones asl como materias extrafas
como axcratas, pelos da roador y fragmentos de Insecto o insectos enleros.

5.- VIDA DE ANAQUEL

El preductc deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus
propiodades fisicoquimicas, microbiclégicas y senscriales por espacio de sels
mesas a partir de la fecha de envasado y procesado.

6.~ PLAGA

Deberd estar libre de plaga viva,

7.- REFERENCIAS

NOM-251-885A1-2008.

NMX-FF-038-55A1-2002.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. {punto 2.31
lentaja

naclonal)

Codox Stan 171-19589 (Rev, 1-1995}%

3,000
PIEZAS

GARBANZOS00 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Grano seco entero penteneclente a las leguminosas de 1a aspocie L.
Ciceranietinum, de forma redondeada, dos coliledenes de color amarllio
ligeramente crema o beiga uniforme, su superficie es rugosa, poco brillanta,
con una punta saliante an forma de gancho.

Ei Garbanzo deberd ser de cosecha reciente, podrd ser nacional wo
importado, envasada en bolsa da polietieno iransparente calibre 240, en
presentacién de 500 g. El empaque colectivo en costales de rafla de 25 Kg y/o
50 Kg.

Deberd declarar fecha de caducidad, nlimerc de Iote, infarmacién nutrimantal,
contenido neto, nambre y damicilio del fabricants, dabe cumplir con lo que
astablace la NOM-051-SCFIY55A1-2010. La tinta no debe contener plomo, en
al envase debera identificar ot modo de preparacién y conservacién del
alimento. €1 disefio det empaque serd a 2 tintas.

Se analizard el cumplimiento de la efiqueta de acuerdo a la NOM-051-
SCFISSA1-2010, una vez durante el cantrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Calor: Blance a ligeramaente crema o beige uniforma.

Sabor: Caracteristice dal producto, libre do sabores amargos o extrafios.

to: Granular, seca, lisa, firme y poce brillante,

taristico dal producto, libre de humedad, no presentando olor

ranclo fermentado, enmchecido & putrefaccidn, sin presoncia da-

$6.873

$26,619.000

!
T
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JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS
DJ-CTO-90/14-2

Mal dasarrollados: 2.0 % Maximo,

Granos ampollados: 2.0 % Méximo.

Afinas: 4,0 % Maximo.

Granos daflados: 2.0 % Maximo.

Varladades contrastantas: 2.0 % Maximo.

Granos con defecto: 2.0 % Maximao.

Granos partidos yfo quebrados: 2.5 % Méximo,

Tiempo da coccién: 30 minutos Méximo.

3.-CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomg; 0.2 mg/Kg Médximo.

Cadmio: 0.1 mg/Kg Méximo.

4.- MATERIA EXTRANA

El 1.3% de Impurezas y materia extrafia que se declara en las caracteristlcas
tisicoquimicas, se entienden como: cualquiet cuerpe o materia oxtrafa
distinta al dei garpanzo, incluyendo las partes de granes que pasen a través
de una eriba de orilicios circutares de malla No. 10, En este concepto de
impurezas se incluyen las piedras o lerrones asl como materias extrafas
como excretas, pelos de roedor y iragmentos de insecto o insectos enleros.

5.- VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd conservarse en busn estado y sin cambios en sus
propiedades fisicoquimicas, microbloldgicas y senscrlales por espaclo de sais
masas a partir de la fecha de envasado y procesado.

6.- PLAGA

Ceberd astar libre de plaga viva

7.- REFERENCIAS

NOM-251-55A1-2009.

MNWX-FF-038-55A1-2002.

NMX-Y-215-1967.

Marual de Especificaciones Téenlcas de Calidad DIF NACIONAL. {punto 2.20
frijol 6n grano nacional)

Codax Stan 171-1989 {Rev, 1-1995)

Requarimients DIF Jalisco.

informacién de referencia de producios comearclalas.

TOTAL $91,416.000

PEDIDO

130092
PRECIO PRECIO
CANTIDAD DESCRIPCION UNITARIO TOTAL

3,000 FRILJOL EN GRANC NACIONAL $14,952 $44 856,000
PIEZAS | Categoria Primera1 Kg
DESCRIPCION DEL PROCUCTO
Frijolas variedades clarps, seglin {a NMX-F-038.SCFI-2002. Empacado en
bolsa de polietileno transparonta, en presentacidn de 1 Kg cosecha 2012,
El empague colectivo en costalas de rafia da 45 Kg y/o 60 Kg.
Debord declarar fecha de caducidad, ndmero de lote, informacidn nutrirmental,
contanlde neto, nambre y domicilio del fabricante, debe cumplir con 10 qus
eslableca la NOM-051-SCFYSSA1-2010. La tinta na debe cantener plome, en
el envase deberd identiticar o1 modo de preparacidn y conservacion del
alimento. El disefio del empaque serd a 2 linlas.
Se anallzard el cumplimiomo de la etiquata do acusrdo a la NOM-051-
SCFI¥S8A1-2010, una vez durania el centrate.
ESPECIFICACICNES
1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES
Color: Caracterfstico de la variedad del grano.
Aspecto: Tamafio y apariencia unlforme propias del producto.
Olar; Caracteristico del producto, sin exhibir olores extranos.
Sabor: Caracleristico del producto, sin presentar sabores extranos.
2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS .
Humedad: 9% Minimo - 13% Maxima. !
5 ¥ matera extrafia: 1.3% Maximo. "
illas dafiadas: 4% Maximo. . .
Maximo. ’

Al es Ximo. . . o -
Toth de s ||Eés\n\ ecluosas: 8% MAximo. . i
. Tiem Aximo 55 a 70 minutas en olla de presién, Maxime 135
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JALISCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

DJ-CTO-90/14-2

minutos en ofta normal.

3.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Plomo: 0.2 mg/kg Maximo.

Cadmio: 0.1 mg/kg Maximo.

4.- MATERIA EXTRANA

El 1.3% de impurezas y materia extraiia que se declara en las caracleristicas

lisico-quimicas, se enlienden como: cualguier cuerpo o materia extrafia

distinta at grano de kljol, incluyendo tas partes de grancs que pasen a través

de una criba de orificios circutares de 4.76 mm de didmetro. En este concapto

de impurezas se incluyen tas pledras o lerrones asi como materias extrafias

como excrelas, pelos de roador y fragmentos de insecto ¢ inseclos enleres.

5.- VIDA DE ANAQUEL

E! producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus

propledades fisicoquimicas, microbioldgicas y sensecriales por espacic de seis

mases a parlir de la fecha do envasado y procesada.

&.- PLAGA

Deberd estar libre de plaga viva,

7. REFERENCIAS

NMX-FF-038-5CFI-2002.

NOM-251-5E5A1-2009.

Manua! de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL {punto 2.20

[rjol en grang nacional). .
3,000 LENTEJA CHICA 500 g : $6.647 $19,941 000

PIEZAS DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Lenteja chica cosecha 2013 ¢ reclante, podrd ser nacional yfo importado,

anvasada an bolsa de polietileno transparanta calibra 240, en presentacidn de [D

500 g. El empagque colective en costales de rafia de 50 Kg y /o 25 Kg.

Dabara doclarar facha do caducidad, nimero de lote, informacidn nutrimantal,

contanide neto, nombre y domlicilo dal tabricante, debe cumplir con lo gue

astablece la NOM-051-SCFIS5A1-2010. La tinta ne debe contener ploma, en .

al anvase deberd identilicar el modo de preparacidn y conservacion del

alimanto. E! disefo dal ampaque sara a 2 tintas.

Se analizard el cumplimlenty de la etiqueta de acuardo 2z la NOM-051-

SCFI/S5A1-2010, una vez durante el conirato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristico do 12 varledad del grano.

Aspecto: Tamafio y apariencia unitorme propias del producto.

Olor: Caracteristico del producto sin exhibir clores extrafios.

Sabor: Caracteristico del producto, sin presentar sabores extrafios.

2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 15% Méximo, )

Total de Impurezas y matena extrafa: 1.3% Maxima.

Total de grano dafiado: 4% Maximo.

‘ Contrastes: 2% Maxima.

Alines; 4% Maximo,

Total de grano defectuoso (Quebrados, manchados o ampollados): 8%

Méxima.

Tiempo de cocgidn: 25 minutos Mé&xima.

3.-CONTAMINANTES QUIMICOS

Ploma: 0.2 mg/Kg Maximo.

Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

4.- MATERIA EXTRANA

El 1.3% de Impurezas y materia exirafia que se declara en las caracteristicas

lisico-quimicas, se enlienden como: cualquier cuerpo o materia extrana

distinta al de la tenteja, incluyendo las partes de granos gue pasen a fravés de

una criba de orficios circulares da matla No. 10. En este concepte de

Impurezas se incluyen las piedras o terrones asl como materias extranas

como axcralas, pelog de reedor y fragmentos de insecto ¢ insectos enteros.

5.- VIDA DE ANAQUEL

El producto debard congservarse on buen estado y sin cambios en sus

propiedades lisicogquimicas, microbiclégicas y sensoriales por espacio de seis .

meses a parlir de la lecha de envasado y procesaco. j/""
AGA

Y
lar gibre de plaga viva L;//
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JALISCO  PARA NUESTRAS FAMILIAS

DJ-CTO-90/14-2

lerteja

nacional)

Codex Stgn 171-1889 (Rev. 1-1995}
3,600 GARBANZO 500 g $8.873 $26,619.000

PIEZAS DESCRIPCION DEL PRODUCTO: )

Grano seco entero perteneciente a las leguminosas de la especls L.

Cicerarietinum, de forma redondeada, dog cotiledones de color amarilio

ligeramente crema o beige uniforme, su superficie es migose, poco brillante,

con una punta saliente en forma de gancho.

El Garbanzo deberd ser de cosecha reciente, podrd ser nacmnal y!o

importado, envasada en bolsa de polietileno transparente calibre 240, en

presantacion de 500 g. El empaque colectivo en costales de rafia de 25 Kg yie

50 Kg.

Daber4 declarar fecha de caducidad, niimaro da lote, informacion nutrimental,
contenido neto, nombre y domicillo del fabricante, debe cumplir con lo gue

establece la NOM-051-SCFI/SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en

el envase deberd identificar e modo de preparacién y conservacidn del

atimento. El disefio dal empague serd a 2 tintas.

Se anzlizard el cumpiimiento de la etiqueta de acuerdo a la NOM-051-

SCFIFSSA1-2010, una vez durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Blance a ligeramente crema o beige uniforme.

Sabor: Caracterstico del producto, libre de sabores amargos o extranos.

Aspecto: Granular, seca, lisa, firme y poco brillante.

Qlor: Caracterfstico del producto, libre de humedad, no presentando olor

afiejo, acido o rancio fermentado, enmohecido O putrefaceidn, sin presencia da

sabores extrafios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 14.0 % Méaxima. .

Mal desarrollados: 2.0 % Maximo.

Granos ampollados: 2.0 % Maximo.

Afines: 4.0 % Méximo.

Granos dafiados: 2.0 % Maximo.

Varisdades contrastantes: 2.0 % Méximo.

Granos con defacto: 2.0 % Maxime.

Granos partidos y/o quebrades: 2.5 % Maximo.

Tiernpo de coccién: 30 minutos Maximo.

3.-CONTAMINANTES QUIMICOS

Plome: 0.2 mg/Kg Maximo.

Cadmio: 0.1 mg/Kg Maximo.

4.- MATERIA EXTRANA

El 1.3% de impurazas y materia extrafia que se declara en las caracteristicas

fisico-quimicas, se entienden como: cualquier cuerpo o materia extrafia

distinta al del garbanzo, incluyende las partas de granos que pasen a través

de una ctiba de orficios circulares de malla No. 10. En este concepto de

impurezas se incluyen las piedras o terrones as/ como materias extrafias

camo excretas, pelos de roedor v fragmentos de insecto o insectos enteros.

5.- VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd conservarse en buen estade y sin cambios en sus

propiedades fisicoquimicas, microbioldgicas y sensoriales por espacio de Seis

meses a partir de i3 fecha de envasado y procasado.

6.« PLAGA

Debers estar libre de plaga viva

7.- AEFERENCIAS

NOM-251-55A1-2009.

MMX-FF-038-S5A1-2002.

MNRX-Y-219-1967.

Manual de Especlfrcacmnes Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.20

g
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TOTAL $91,416.000
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PEDIDO
130096
PRECIO PRECIO
CANTIDAD DESCRIPCION UNITARID TOTAL
113,220 | LENTEJA CHICA 500 g $6.647 $752,573.340
PIEZAS | DESCRIPCION DEL PAODUCTO
Lenteja chica cosecha 2013 o recienta, podrd ser nacional yfo importado,
envasada en bolsa de polistileno transparente calibre 240, en presentacién de
500 g. El empaque colectivo en costales de rafia de 50 Kg y /o 25 Kg.
Daberd declarar facha de caducidad, namero de lote, informacidn nutrimental,
contenido neto, nombre y domicilio del fabricanie, debe cumplic con K que
establece la NOM-051-SCFISSAT-2010, La tinta no debe contener plome, en
el envase deberd identificar el modo de preparacidn y conservacion del
alimento. El disefio del empatue serd a 2 tintas.
Se analizard el cumplimiente de la etiqgueta de acuerdo a la NOM-051-
SCFISSAT-2010, una vez durante el contrato,
ESPECIFICACIONES
1.- CARACTERISTICAS SENSCRIALES
Color: Caracterlstico de la variedad del grano,
Aspecte: Tamafo y apariencia uniforme propias del producio.
Clor: Caracteristico del producto sin axhibir clores extrafios.
Sabor: Caracteristico del producto, sin presenlar sabores extrafios.
2.- CARACTERISITCAS FISiICO-QUIMICAS
Humedad: 15% Maxima.
Total de impurezas y materia extrafia: 1.3% Méaxima.
Total de grano dafado: 4% Maxime.
Contrastes: 2% Méximo.
Afines: 4% Méximo.
Total de granc defectuose {(Quebrados, rmanchados o ampollados): 8%
Maximo.
Trempo de coccion: 25 minutes Maximo.
J-CONTAMINANTES QUINMICDS
Ploma: 0.2 mg/Kg Méximo.
Cadmic: 0.1 mg/Kg Mdximo.
4.- MATERIA EXTRANA
El 1.3% de impurezes y materia extrafia que se declara en las caracteristicas
fisico-quimicas, se entienden como: cualquler cuerpe o materla extrafia
distinta al de la lenteja, Incluyendo las parles de granos que pasen & través de
una criba de orficlos circulares de malla No. 10. En este conceplo de
impurezas se incluyen las piedras o terronas asi como materias exirafias '
como excrelas, pelos de roedor y fragmeantos de insecto o insectos entaros.
5.- VIDA DE ANAQUEL
El producto deberd conservarse en busn estado y sin cambics en sus
propiedades fislcoquimicas, micrebiolégicas y sensoriales por espacio de seis
meses a partir de la focha de envasado y procasade. .
6.- PLAGA,
Daberd estar libre de plaga viva. 1
7.- REFERENCIAS
NOM-251-S5A1-2009,
NMX-FF-038-5SA1-2002,
Manual de Especificacicnes Técnicas de Calldad DIF NACIONAL. {punte 2,31
lenteja
nacicnal)
Codex Stan 171-1888 (Rev. 1-1985)
113,220 | FRIJOL EN GRANO NACIONAL $14 952 $1°692,865.440
PIEZAS | Categoria Primera 1 Kg
DESCRIPCION DEL PRODUCTO
Frijples variedades clargg, segdn la NMX-F-03B-SCFI-2002. Empacado en
W bolsa de polietileno transparente, en presentacién de 1 Kg cosecha 2012,
El empaque colactive en costales de rafla do 45 Kg y/o 60 Kg.
Deberd declarar fecha de caducidad, nimero de lote, informacién nuttimental,
conlenlde nete, nombra y domicilic del fabricante, debe cumplir con ko que o
OM-051,5CFISSA1-2010. La tinta no debe contener plomo. en . ‘i_ e
identificar el modo de preparacidén y conservacién del ]
sefiodel empague serd a 2 lintas ) ( ;
/ umplimiente de la efiqgueta de acuerdo 2 la NCM-051- -
,.una vez durante el contrato.

Av. Alcalde No. 1220, Cal. Miraflarés, C.R 44270
Guadaia;ara Jalisco, México

«01 (33} 3030 3800/ 4600 - 01 800 3000 343
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ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Cotor: Caracter(stico de la variedad dsl grano.

Aspocto: Tamafio y apanencia uniforme propias del producto.

Qlor; Caractar(stico del products, gln axhiblr olores axtrafios.

Sabor: Caractet(stico del producto, sin presentar sabores extrafios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 9% Minimo - 13% Méaximo.

impurazas y matena extrafa: 1.3% Méaximo.

Total de semiltas dafiadas: 4% MAximo.

Confrasies: 2% Méaximo.

Alines: 4% Maximo.

Total da samillas defectuosas: 8% Maximo.

Tlempo de coceitin: Maximo 56 a 70 minutos en olla de presion, Maximo 135
minutoes an olla normal.

3.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Piomo: 0.2 mg/kg Maximo.

Cadmia: 0.1 mg/kg Méxima.

4.- MATER!A EXTRANA

E) 1.3% de impurezas y materia extrafia que se declara en jas caracteristicas
fisico-quimicas, se entienden como: cualquier cugmo o materiz extrafia
distinta al grano de frijol, incluyendo las partes de granos que pasen a través
de una criba de orificios circularas de 4.76 mm de didmetro. En este concepto
de impurozas se incluyen las piedras o terrongs asi coma materias extrafias
como axcretas, pelos de roedor y fragmentos de insecto o insectos enteros.

5.- VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd conservarse en buen estado y sin cambios en sus
proptedades fisicoquimicas, microblolépicas y sensoriales por espacio de sais
mesos a partir de la fecha de envasado y precesado.

&.- PLAGA

Daberd astar libre de plags viva.

7.- AEFERENCIAS

NMX-FF-038-5CFI-2002,

NOM-251-S5A1-2009,

Manual do Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL {punto 2.20
frijol en grana nacional).

TOTAL $2°445,438.780

PEDIDO
130100
PRECIO PRECIO
CANTIDAD _ DESCRIPCION UNITARIO TOTAL
6,780 GARBANZOQ 500 g $8.473 $60,158.940
PIEZAS | DESCRIPGION DEL PRODUCTO:

Grane seco entere pertaneciente a las leguminosas de la especie L.
Cicerarlafinum, de forma redondeada, dos coliledones de color amarillo
ligaraments crema o beige uniferme, su supericie es rugoso, poco brillante,
con una punta satiente en forma de ganche.

El Garbanzo debard ser da cosecha reciente, podrd ser nacional yo
importado, envasada en bolsa de polistileno transparente calibre 240, en
presentacién de 500 g. El empaque colectivo en costales de rafia de 25 Kg yfo
50 Kg.

Debara declarar Jecha de caducidad, nimero de lole, informacidn autrimeantal,
conlenido nefo, nombre y domicllio del fabricante, debe cumplir con lo que
eslablace la NOM-051-SCFIYSSAT-2010. La tinta no debe coniener plomo, an
al envase debard identificar el modo de preparacién y conservacion del
alimento. El disefio del ampague serd a 2 tintas.

Se anglizard el cumplimiento de la etiqueta de acuerdo & la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010, una vez duranto al contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

a ligeramente crema o beige uniforme.

istico del producte, libre de sabores amarges ¢ extranos.

eca, lisa, lirme y poca brillanie,
Olor: Caracle u\f\cw producte, libre de humedad, ng presentando olor
finjo. cndo‘oqa Jermenlado, & enmohemdo ] pulreiaccidn 5in p'esencla da
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sabores extrafios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 14.0 % Maximo.

Mal desarroliados: 2.0 % Méxima.

Granas ampollados: 2.0 9% Maximo,

Afinas: 4.0 % Maximo.

Granas dafiados: 2.0 % Maxima.

Varledades contrastantes: 2.0 % Maximao.

Granos con defacio: 2.0 % Méxima.

Granos partidos y/o quebrados: 2.5 % Médximo.

Tiempo de cocclén: 30 minutos Maximo.

3.-CONTAMINANTES QUIMICOS

Ploma: 0.2 mg/Kg MAxima,

Cadmin: 0.1 mg/Kg Maximo.

4.- MATERIA EXTRANA

El 1.3% de impurezas y materia extrafia qué se declara en las caracter/sticas
fisico-quimicas, se entienden como: cuslquier cuerpo o materia extrafa
distinta al del garbanzg, incluyendo las pares de granos que pasen a través
de una criba de orificios circulares de malla No. 10. En este concepto de
impurazas $& incluyen las pledras o terrones as/ como materlas extrafias
como excretas, pelos de roedor y fragmentos de insecto © insectos enteros,
5.- VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd conservarse en buen estade y sin camblos en sus
praopiedadaes lisicoquimicas, microblotdgicas y sensoriales por espacio de seis
mases a parlir de la fecha de envasado y procesada,

6.- PLAGA

Dabard estar Hore de plaga viva

7.- REFERENCIAS

NOM-251-S5A1-2009.

NMX-FF-338-S5A1-2002.

NMX-Y-219-1967.

Manual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NAGIONAL, (punta 2.20
frijol en grano nacional)

Codex Slan 171-1989 (Rev. 1-1995)

Raquerimiente DiF Jalisco.

informacion de referencia de productos camerciales,

6,780
PIEZAS

LENTEJA CHICA 500 g

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Lenteja chica cosecha 2013 o reciente, podrd ser nacional y/o Imporado,
envasada en bolsa de polietileno transparente calibre 240, en presentacion de
500 g. El empaque colectivo eh costales de rafia de 50 Kg y /o 25 Kg.

Deberd declarar fecha de caducidad, ndmero de {ote, infermacién nutrimental,
conlenido noto, nombre y domicilic del fabricante, debe cumplir con lo gque
establece la NOM-051-SCFI$5A1-2010. La tinta no debe contener plome, en
el envase deberd identificar el modo de preparacion y conservacion del
alimento. El disefic del empaque sera a 2 tinlas.

Se analizard el cumpiimiento de la etigueta de acverdoe & la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010, una vaz durante el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caractarlfstico de |la variedad del grana.

Aspacto: Tamafo y apariencia uniforme propias del producto.

Olor; Caracteristico del producto sin exhibir oclores extraios.

Sabar: Caracteristico del producto, sin prasentar sabores axtrafios.

2.- CARACTERISITCAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 15% Maximo.

Total de impurezas y mataria extrafia: 1.3% Méximo.

Total de granc dafiado: 4% Maximo.

Contrastas: 2% MAximo.

Afings: 4% Méaxima.

Total de grano defectuoso {Quebrados, manchados ¢ ampoliados): 8%

cl 'cocgitn: 25 minutos MAximo.
INANTES QUIMICOS

: 0F2 jgfKg Méximo.

igf 0.4 mg/Kg Maximo.

ERIA EXTRANA

& impurezas y mataria axtrana que se declara en las caracteristicas
imicas, se oniienden como: cualguier cuepo ¢ materia_exirafia

$68.647

$45,066.660

Av. Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P, 44270
Guadalajara, Jalisco, México

« 01 (33) 3030 3800 / 4600 + 01 800 3000 343
sistemadif jalisco.gob.mx
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distinta al de la fenteja, incluyendo las partes de grancs que pasen a lravés de
una criba de orificios circulares da malla No. 10. En este conceptc de
impurezas se incluyen las piedras o terrones asi come materias extrafias
como excrelas, pelos de roedor ¥ fragmentos de insecto o insectos entercs.

5.- VIDA DE ANAQUEL

El produclo debsrd conservarse en buen estado y sin camblos en sus
propiedades fisicoguimicas, microbloldgicas y sensorales por espacio de sels
meses a partir de 1a fecha de envasado y procesada,

6.- PLAGA

Dabera estar libre de plaga viva.

7.- REFERENCIAS

NOM-251-55A1-2009.

NMX-FF-038-S5A1-2002.

Manual de Especilicaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. (punto 2.31
lantaja

nacignal)

Codex Slan 171-18689 (Rev. 1-1995)

13,560 FRIJOL EN GRANO NACIONAL $14.952 $202,749.120
PIEZAS | Categoria Primera1 Kg

DESCRIPCION DEL PRODUGTO

Frijoles variedades claros, segin la NMX-F-038-SCF1-2002, Empacado en
bolsa de polietileno transparente, en presentacion da 1 Kg cosecha 2012,

El empaque coleclive en costales da rafia de 45 Kg yio 60 Kg.

Debera declarar fecha de caducidad, nimero de iote, informacidn nutrimental,
contenido noto, nombre y domicilic del fabricants, debe cumplir con lo que
estableca la NOM-051-SCFI'SSA1-2010. La tinta no debe contener plomo, en
al envase deberd idenlificar el modo de preparacidn y conservacion del
allmento. El disefio del ampague serd a 2 tintas.

Se analizard e cumplimlento de la etiquota de acuerdo a la NOM-051-
SCFIISSA1-2010, una vez durante el contralg.

ESPECIFICACIONES

1.- CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracieristico de ta variedad del grano.

Aspecta: Tamafio y apariencia uniforma propias dal producto.

Olor: Caracteristico del praducio, sin exhibir olores extrafios.

Sabaor: Caraclerislico del preducto, 5in presenlar sabores extrafios.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 5% Mnhimo - 13% Méximo,

mpurezas y mataria extrana: 1.3% Maximo.

Total de semillas dafiadas: 4% Maximo.

Contrastes: 2% Maximo.

Alinas: 4% Maximo.

Total de semillas defeciuesas: 8% Maximo.

Tiempo de coccidn: Maximo 55 a 70 minutos en olla de presién, Mdximo 135
minutos en olla nermal.

3.- CONTAMINANTES QUIMICOS

Ploma: 0.2 mg/kg Maximo,

Cadmio: 0.1 mg/kg Méximo.

4.- MATERIA EXTRANA

E} 1.2% de impurezas y materia exiraha que so declara on las caracteristicas
tisicoquimlcas, se entiendean coma: cualguier cuerpo o materla extrafia
distinta al grano de frijol, incluyenda las partes de granos que pasen a travas
do una criba de orificios clreulares de 4.76 mm de didmeatro. En este concepto
da impureras se Incluyen las piedras o tarrones as! como materlas extranas
como excretas, pelos de roador y fragmentos de insecto o insectos enteros.

5.- VIDA DE ANAQUEL

El producto deberd conservarse en buen estado y sin camblos en sus
prapisdades tisicoqulmicas, microbloléglcas y sensoriales por espacio do seis
meses a partir de la fecha de envasado y procesado.

6.- PLAGA

Daberd estar libre de plaga viva.

7.- REFERENCIAS

ﬁ AlcalderNa, 122

by
Guadolajara, Jalisco,
| | JALISCO @ .01 (33) 30303800
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8,780 MAIZ BLANCO 1 kg $8.148 $55,243.440
PIEZAS | DESCRIPCION DEL PRODUCTO ’
Maiz blance, grano nacional, cosecha 2013, calegoria 1era, empacado en
bolsas de 1 kg de polistileno transparente, en costales de ratia de 25 Kg y/o
50 Kg.
Debers declarar focha de caducidad, nimere da lote, infarmacidn nutrimental,
contenido nete, nombre y domicilio de! fabricante, debe cumplir con ko que
ostablace la NOM-051-SCFIPSSA1-2010. La tinta no debe conlener plemo, en
al envase deberd identificar el modo de preparacién y conservacion dal
glimento. E| disefio del ampaque serd a 2 tintas.
Se analizard el cumplimienio de la etiqusta de acuerdo & la NOM-051-
SCFUS5A1-2010, una vez durante & contrato.
ESPECIFICACIONES
1.- CARACTERISTICAS SENSQORIALES
Cotor: Blanco ligeramente crema
Aspecto: Grano entero uniformo
Toxtura: Liza y firme
Clor: Caracterlstico, libre de rancidez, humedad, fermentacidn, enmohecido y
putrefaccidn.
Sabor: Debs ser caractaristico del producto ¥ no tener ningin sabor extrafio,
ni sighos de rancidez.
2.-CARACTERISTICAS FISICC-QUIMICAS
Humedad: 14% Maximo
Aflatoxinas: 20 pgikg
impurezas: 2% Maximo
Dafiades por calor: 1.5% Maximo
Suma do dafios: 5% Méximo
Grano quebrade: 3% Maximo
3.-CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
El malz, cuando $e analice siguiendo métodos de muestreo y examan
apropiades, no deberd presentar cantidades de microorganismos o sustanclas
generadas por ellos, que signifiquen un riesgo para la salud y debe estar
exento de parasilos que signitiguen un paligro para la salud de conjormidad
con las normas correspondientas de ia Sccretarfa de Salud.
4.- CONTAMINANTES QUIMICOS .
Plomo: 0.5 mgfkg Méximo .
Cadmio: 0.1 mgfkg Maximo
5.- MATERIA EXTRANA
Cualquier cuerpo o material extrafio distinto al grano de maiz (incluyendo
olotes v otras partes de la planta) y las partes de granos de malz que pasen a
fravés de una criba de orificios clrculares de 4,76 mm de didmatro.
6.- ADITIVOS
Mo aplica. .
7.- VIDA DE ANAQUEL )
El producio deberi conservarse en buan eslade y sin cambios en sus
propiadadas fisicoquimicos, microbiolégicas y sensorales por espacio de seis
meses a partir de la (scha de anvasado y procesado.
8.- REFERENCIAS
NMX-FF-034/1-SCFI1-2002.
NOM-251-88A1-2009.
Raqguerimianio DIF Jalisco. '
TOTAL $363,218.160
PEDIDO
130156
PRECID PRECIO
CANTIDAD PESCRIPCION UNITARIQ TOTAL
1,800 Lente]a Chica 1 Kg $13.188 $23,738.400
KILOS DESCRIPGION DEL PRODUCTO .
Lenteja chica cosecha 2013 o reciente, podrd ser nacional y/o imparlado,
anvagadayin bolsa de polietiang transparante calibre 240, en presentacién de
que colectivo en costales do rafia de 25 Kg v /o S0 Kg. e
Dsl déclirar fecha de caducidad, nimero de lote, infarmacidn nutrimental, L
o 10, nombre y domicilic del labricante, debe cumplir cen lo que W
NOM-051-SCFIFS5A1-2010. La lintz no dabe contanet ploma, en i {: Vi
debara_identificar oi _modo de preparaghon y consarvacidn .del .

Av, Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.F. 44270
Guadalajara, Jalizco, México
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DESCRIPCION DEL PRODUGTQ

Frijoles variedades claros, segun la NMX-F-038-SCFI-2002. Empacade an
bolsa da pelistileno trensparente, en presentacion de 500 g cosecha 2012,

El empaque colactivo en costalos des rafia de 45 Kg y/o 60 Kg.

Debera daclarar facha de caducidad, nimero de lote, informacidn nutrimental,
contenido neto, nombra y domlclic del fabricante, debe cumplir con lo que
establece la NOM-051-SCFYSSA1-2010. Le tima no debe contaner plomo, an
al envase deberd Identificar &l modo de preparacién y conservacién del
alimento. E| disefic do! empague sers a 2 tintas.

Se analizard el cumplimiente de la eliqguota de acuordo a la NOM-D51-
SCFIKSSA1-2010, una vez duranta el contrato.

ESPECIFICACIONES

1.~ CARACTERISTICAS SENSORIALES

Color: Caracteristico da |a variedad del grano.

Agpecto: Tamafio y apanencia unitorme propias del producto.

Olor: Caractaristico det producto, sin exhibir olores extrahos. )

Sabor: Caracteristico del producto, sin presentar sabores extrafnos.

2.- CARACTERISTICAS FISICO-QUIMICAS

Humedad: 9% Minimo - 13% ME&xImo.

Impurezas y materia extrana: 1.3% Maximo.

Total de semillas dafadas: 4% Maximo.

Contrastes: 2% Méximo,

Afinas: 49 Maximo.

DJ-CTO-90/14-2
alimento. El disefio del empaguse serd a 2 tinlas.
Se analizard o cumplimiento de Ja etiqueta de acuerdo a la NOM-051-
SCFI/SSA1-2010, una vez durante el contrato..
ESPECIFICACIONES
1.- CARACTERISTICAS SENSOQRIALES
Colar: Caracteristico de |z variedad det grano.
Aspecto: Tamano ¥ apariencia uniforma propias del producto.
Qlor: Caracteristico del producto sin exhible olores extrafos.
Sabor. Caracteristico del progducto, sin presentar sabores extrafios,
2.- CARACTERISITCAS FiSICO-QUIMICAS
Humedad: 15% Maxima.
Total da Impurezas y matetia extrafa: 1.3% MAaximo.
Total de grano dafiado: 4% Maximo.
Contrastas: 2% Maximo.
Afines; 4% MAXIMO,
Tatal do grana defectuoso (Quebrados, manchades o ampollados). 8%
Maximeo.
Tiempo da coccién: 25 minutos Méaximo.
3.-CONTAMINANTES QUIMICOS
Plormo: 0.2 mgfKg Maxime.
Cadmio: 0.1 mg/Kg Méximo.
4.- MATERIA EXTRANA
El 1.3% doe impurezas y materia exirana qua se declara an las caraclerislicas
tisico-quimicas, se entienden como: cualquier cuarpo 0 materia extrafia
distinta &l de la lenteja, incluyondo 1as pantes de granos que pasen a través da
una criba de orificics circulares de malla No. 10. En este concepto de
impurszas se incluyen las piedras o lerrones asi como materias extrafias
como excrelas, pelos de roedor y fragmentos da insecto o insecios enteros.
5.- VIDA DE ANAQUEL
Ei producto deberd conservarse en busn estado y sin cambios en sus
propiedades fisicoquimlicas, microbicldgicas y sensoriales por aspacio de seis
meses a partir de la facha de envasado y procasado.
B.- PLAGA
Debera astar libre de plaga viva.
7.- REFERENCIAS
NOM-251-5SA1-2009, )
NMX-FF-038-55A1-2002.
Marnual de Especificaciones Técnicas de Calidad DIF NACIONAL. {punto 2.31
lenteja nacional) )
Codex Stan 171-1989 (Hev. 1-1985)
1,800 FRIJOL EN GRANO NACIONAL £7.707 $13,872.600
KILOS Categoria Primera 500 g

JALISCO
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Plomo: 0.2 mg/kg Maximo.

Cadmio: 0.1 mg/kg Méximo.

4.- MATERIA EXTRANA

El 1.3% de impurazas y maleria extrafa que se declara en las caracteristicas
flsico-quimicas, se entlanden como: cuglquier cusrpo o matoria extrafia
distinta a! grano de frijol, incluyendo las partes de granos que pasen a través
de una eriba de orificios circularas de 4.76 mm de didmetro. En este concepto
de impurezas se incluyen las piedras o terrones asi como materias extrafias
coemo excreias, petas de roedor y fragmentos de insecto o insectos enleros.
5.- VIDA DE ANAQUEL

£l producte deberé conservarse en buen estado y sin camblog an sus
propiedadss fisicoquimicas, microbicldgicas y sansoriales por espacio de seis
meses a partit de la fecha de envasado y procesado.

6.- PLAGA

Debera estar libre de plaga viva.

7.- REFERENCIAS

NMX-FF-038-SCFI-2002.

NOM-251-55A1-2009.

Manual de Especificaciones Técnicas do Calidad DIF NACIONAL (punto 2.20
fijol en grano nacional).

TOTAL $37,611.000

GRAN

TOTAL $42°085,179.90

Se supervisard permanentemente las instalaciones de "EL PROVEEDOR” con el fin de
garantizar que en todo el proceso de elaboracion de los productos alimentarios, se cumpla
con los cédigos de limpieza establecidos, siendo necesario que las plantas cumplan con
la siguiente normatividag:

a).- NOM-251-SSA1-2009, Practicas de Higiene y Sanidad para el Proceso de Alimentos,
Bebidas no alcohdlicas y alcohdlicas, Manual de Buenas Practicas de Manufactura e
Higiene (8.S. 1999) Subsecretaria de Regulacidén y Fomento Sanitario; Direccidén General
de Calidad Sanitaria de Bienes y Servicios, Secretaria de Salud,

La supervisién que se realice serd desde que se entregan los productos alimentarios y se
empacan, hasta que se envian a los sistemas DIF municipales. En algunos casos esta
supervisién se extenderd a la linea de proceso de los proveedores de “EL
PROVEEDOR".

Los dias de recepcidn de los productos alimentarios sefialados en el Anexo 9 podran ser
ajustados por “DIF JALISCO” dentro de los calendarios establecidos, en razén de las
necesidades de “DIF JALISCO” para la debida consecucién de sus programas
alimentarios. Para tal efecto, “DIF JALISCO” citari, con la debida oportunidad, a los
proveedores que hayan resultado adjudicados, asi como a “EL PROVEEDOR”, a las
reuniones gque fueren necesarias para establecer las modificaciones que resultaren
pertinentes. L.os acuerdos que para tal efecto se adopten seran igualmente obligatorios
para aquellos proveedores que, por cualquier causa, no hayan asistido a las mismas. |

-

L
ERCERA s PROVEEDOR™ manifiesta que sus productos, Maiz morado 1Kg, Frijol
00g, i anbanzo 500g, ente,fa chrca 500g. Maiz blanco 1Ky, Lenteja chica

rumento, obligdndose a suministrar a “DIF JALISCO™ dichos productos

; v, Alcalde Ne. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
Guadalajars, Jalisco, México

%é » 01 (333 3030 3800 7 4600 » 01 800 3000 343
sisternadif jalisco.gob.ms
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alimentarios, por las cantidades establecidas y a cumplir con las caracteristicas y
especificaciones estiputadas respecto de los mismos.

La responsabifidad de “EL PROVEEDOR” en cuanto a las propiedades, caracteristicas y
especificaciones solicitadas por el “DIF JALISCO” y que deben guardar los productos
alimentarios sefalados en la clausula SEGUNDA del presente, subsistira por un periodo
de 30 treinta dias naturales posteriores a su entrega, de acuerdo al calendario del Anexo
9 de este contrato. Por 10 que en caso de reportarse un incumplimiento a dichas
especificaciones, “EL PROVEEDOR” se hara acreedor a las sanciones y penalizaciones
sefaladas en el presente contrato.

E! volumen de los productos alimentarios seftalados en la clausula SEGUNDA del
presente instrumento, podrd sufrir variacién de +/~ mds, menos, 25% veinticinco por
ciento, en funcion de las posibles modificaciones que, en su caso, Hegara a tener el
presupuesto asignado a esta compra, previo aviso de “DIF JALISCO”, con 30 treinta dias
de anticipacion.

CUARTA.- Para contar con la seguridad del cumplimiento de! contrato, “DIF JALISCO”
podré efectuar auditorias y/o verificaciones en cualquier momento a las instalaciones de
“EL PROVEEDOR?”, a efecto de verificar su infraestructura, capacidad de distribucion y
servicios; que garanticen el total y estricto cumplimiento en cuanto a especificaciones
técnicas de calidad, volumenes y tiempos de respuesta solicitados.

Asi mismo, “DIF JALISCO” podra realizar auditorias y revisiones concerientes a la
documentacion interna de calidad, instalaciones, procesos, materias primas y productos
de “EL PROVEEDOR”, con la finalidad de llevar a cabo el cumplimiento de la NOM-251-

- §8A1-2009, Practicas de Higiene para el Proceso de Alimentos, Bebidas o Suplementos
alimenticios.

Para la ejecucion de las auditorias y/o verificaciones, el personal asignado se presentara
con un oficio de “DIF JALISCO”, solicitando que se le presten todas las facilidades para
la misma. En caso de que “EL PROVEEDOR” negara el acceso total o parcial a sus
instalaciones, podra rescindirse el presente contrato.

QUINTA.- “DIF JALISCO” podra llevar a cabo mensualmente pruebas selectivas de los
lotes de los productos alimentarios que llegue a suministrar y que estan enunciados en la
clausula SEGUNDA de este instrumento juridico, asi como podra practicar sobre los
mismos y de manera aleatoria, andlisis de laboratorio como maximo 6 seis veces durante
el periodo de sus entregas en tanto se encuentre vigente el presente contrato, a efecto de
verificar la calidad, higiene y contenido en su elaboracién, y constatar que los productos
alimentarios suministrados por “EL. PROVEEDOR” y que conformaran las despensas y
desayunos escolares, rednan fas caracteristicas y especificaciones solicitadas por “DIF
JALISCO”, aceptando expresamente, “EL PROVEEDOR”, el resultado que arrojen
dichos anéhsus que sean realizades por laboratorios de ensayo que cuenten con métodos
acreditados pof la Entidad Mexicana de Acreditacion, Asociacién Civil, por sus
ATALC. y que sean asignados por “EL. PROVEEDOR”, quien aceptara los
, en el entendido de gue los métodos analiticos a ser aplicados para la
arametros, son competencia del laboratorio de ensayo. Debiendo

JALI[S CO uadalajara, Jalisco, México

030 2800 7 4400 « 61 800 3000 343
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sufragar, “EL PROVEEDOR?”, los costos asi como realizar el pago correspondiente
directamente en el laboratoric acreditado que haya elegido.

En caso de existir duda sobre algun parametro reportade por el laboratorio, “DIF
JALISCO", a través de la Direccidn de Seguridad Alimentaria, podra enviar las muestras,
por una sola ocasién, a otro laboratorio que cuente con métodos acreditados por la
Entidad Mexicana de Acreditacién, Asociacién Civil, por sus siglas EMA, A.C., a efecto de
que proceda a hacer un nuevo analisis, cuyo costo sera cubierto por “DIF JALISCO” vy,
de ello, se le notificard a "EL PROVEEDOR”. Sin embargo, en caso de que la duda la
plantee y [a justifique “EL PROVEEDOR", serd éste quien cubra los costos del re-
chequeo que se autorice realizar al respecto.

Si los productos alimentarios ofrecidos por “EL PROVEEDQR” no estan cumpliendo con
tas normas establecidas y caracteristicas estipuladas, sera potestad de “DIF JALISCO” el
rescindir el presente contrato sin ninguna responsabilidad para éste.

Por lo anterior, “DIF JALISCO” se reserva el derecho a que en cualquier momento sin
previo aviso y durante la vigencia del presente contrato, recabara las muestras de los
productos alimentarios suministrados por “EL PROVEEDOR"” y que conformaran las
despensas y desayunos escolares, objeto de la compraventa que ofrece “EL
PROVEEDOR”. igualmente dichos productos estaran sujetos a supervisién permanente
en las instalaciones de “EL. PROVEEDOR”.

A efecto de lo anterior, “EL PROVEEDOR” debera adicionar a la entrega mensual de los
productos alimentarios a suministrar a “DIF JALISCO”, y que conformaran las despensas
y desayunos escolares, objeto de la compraventa, las siguientes cantidades:

PRODUCTO | MUESTRAS
Maiz morado 1Kg 1 pieza
Frijol 500g 1 pieza
Frijol 1Kg 1 pieza
Garbanzo 500g 1 pieza
Lenteja chica 500g 1 pieza
Maiz blanco 1Kg 1 pieza
Lenteja chica 1Kg 1 pieza

PRECIO

SEXTA.- Manifiesta “EL PROVEEDOR” que el precio unitario de los alimentos es el
sefialado en la clausula SEGUNDA de este instrumento juridico y el costo total de la
presente operacion contractual, que incluira cualquier contribucién presente y/o futura, es
por la cantidad de $42°085,179.90 (CUARENTA Y DOS MILLONES OCHENTA Y CINCO
MIL CIENTO SETENTA Y NUEVE PESOS 90/100 M N.).

gce, y ambas partes establecen que las instalaciones en donde recibira

Av, Alcalde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270 °
Guadalajara, Jalisco, México :
#09(33) 3030 3800 7 4600 « 01 800 3000 343

sistemadif.jalisco.gob.mx
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los productos alimentarios y se realizara el empacado de los mismos, sera en el siguiente
domicilio: en la finca ubicada en la calle Ejido nimero 300, de la colonia La Venta del
Astillero, en el Municipio de Zapepan, Jalisco. El horario de recepcion de los productos
alimentarios a los proveedores sera de 8:00 a 18:00 horas.

Por lo que ve a los productos Maiz morado 1Kg, Frijol 500g, Frijol 1Kg, Garbanzo 500g,
Lenteja chica 500g, Maiz blanco 1Kg, Lenteja chica 1Kg, materia de la compraventa,
ambas partes establecen que la entrega de los mismos por parte de “EL PROVEEDOR”
debera realizarse de conformidad a las cantidades y fechas sefaladas en el Anexo 9, el
cual se adjunta al presente ¢ontrato formando parte integral del mismo.

“EL. PROVEEDOR” podra entregar los productos alimentarios, Unicamente en io
correspondiente a ja primera entrega, segun el Anexo 9, en su empaque comercial o en
empaques transparentes identificando el nombre del producto, contenido, numero de lote
y fecha de caducidad. Las entregas restantes deberan apegarse a los disefios sefialados
en el Anexo 8, que se adjunta al presente contrato formando parte integral del mismo.

El azticar, harina de trigo, pasta para sopa, pasta para sopa con fibra, chile guajilio, atin
en agua, chicharo con zanahoria, y galleta de animalitos son productos alimentarios que
podran entregarse en empague comercial, solamente pegando las leyendas que “DIF
JALISCQ” solicita en etiguetas auto adheribles.

La impresién de leyendas y logotipos que deberd de llevar el empaque de cada uno de los
productos alimentarios que conformaran las despensas y desayunos escolares, materia
de la compraventa, seran a dos tintas, de conformidad al Anexo 8 antes referido.

“EL PROVEEDOR” debera entregar la prueba de color de todos sus-empagques a la
Direccién de Comunicacion Social de “DIF JALISCO” para su autorizacidn, antes de
fabricar las bobinas y/o etiquetas correspondientes. :

Ambas partes establecen que “EL PROVEEDOR” cubrird por su cuenta y riesgo, los
gastos de seguro y transporte para la entrega de los productos alimentarios,
responsabilizéandose de que se entreguen en buenas condiciones en el lugar y tiempo
sefalado. De igual forma, bajo la responsabilidad de “EL PROVEEDOR?”, el equipo de
transporte utilizado se deberd apegar a lo sefalado en el punto 5.13 “Transporte”’, de 1a
NOM-251-5SA1-2009.

OCTAVA.- Si en cualguier momento en el curso de la ejecucion del contrato, “EL
PROVEEDOR” se encontrara en una situacién que impidiera la oportuna entrega de los
productos alimentarios, “EL PROVEEDOR” notificara de inmediato por escritc a “DIF
JALISCO” las causas debidamente soportadas y documentadas de la demora y su
duracién probable solicitando prorroga; cuya notificacion se debera hacer antes de los
cinco dias hdbiles del plazo que tenga para la entrega.

“DIF, JALISCO” debera de convocar a reunién a su Comité de Adqwsuc:ones al dia

siguig de_|la solicitud de prorroga, para que en sesidn ordinaria o extraordinariaf segun
corresRonda, analice la solicitud de “EL PROVEEDOR”; determindndo si procede o no, y
dando ahresultado antes de que finalice el término establecido en el contrato
para la e productos alimentarios materia de la solicitud

jara, Jalisco, México
030 3800/ 4600 - 01 800 3000 343 .
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FORMA DE PAGO

NOVENA.- Las partes establecen que la forma de pago serd en parcialidades y en
moneda nacional, a 1os 21 veintitin dias habiles después de que “EL PROVEEDOR”
presente factura original y seis copias, asi como copias de las remisiones de entrega en et
lugar que corresponda, junto con copia de oficios de cambio si los hubiera y copia de
Adendum de compra adicional, en su caso, para presentarfas ante el Departamento de
Compras de “DIF JALISCO”, los dias lunes y martes, de 9:00 a 14:00 horas; siendo que
la factura original debera ir sellada de recibido por la Direccién de Seguridad Alimentaria
del Organismo Estatal. Se entienden por dias habiles los sedfialados en el calendario
laboral de “DIF JALISCO”.

" VIGENCIA

DECIMA.- De comun acuerdo, los contratantes determinan que la vigencia de este
contrato sera de doce meses contados a partir de la firma del presente, y se haya
realizado la entrega de los diversos productos alimentarios gue conformaran las
despensas y desayunos escolares, y “EL PROVEEDOR” haya cumplido con todas y cada
una de las obligaciones contraidas en este instrumento juridico, sin perjuicio de 1o
establecido en las cldusulas, de la DECIMA PRIMERA a la VIGESIMA PRIMERA del
presente contrato.

GARANTIA

DECIMA PRIMERA.- Asi mismo, establece “EL PROVEEDOR”, que para efecto de
garantizar el fiel y exacto cumplimiento de las obligaciones contraidas en el presente
contrato, asi como que los productos alimentarios objeto de la compraventa rednan los
requisitos de calidad, cantidad, caracteristicas y especificaciones a que se comprometio,
se obliga a otorgar garantia que serd a través de fianza, a favor de “DIF JALISCO”, con
una vigencia de 12 doce meses a partir de la fecha de firma de este contrato, valiosa por
el 10% diez por ciento del monto total de la presente operacién contractual y en los
términos establecidos en las Bases de la Licitacion Publica Local ndmero LPL 10/2013
“ALIMENTOS PARA EL PROGRAMA DE DESPENSAS, DESAYUNOS ESCOLARES,
EMBALAJE Y DISTRIBUCION”, de 1a cual se anexaré péliza al presente contrato, en la
inteligencia de que al no cumplir con cualquiera de las obligaciones contraidas en este
instrumento se hara efectiva.

Dicha fianza debera ser presentada por “EL PROVEEDOR” dentro de los cinco dias
habiles siguientes a la firma del contrato. En caso de no exhibirse dicha fianza en el plazo
sefialado, serd causa de rescision del presente contrato.

CAUSALES DE RESCISION

DECIMA
necesid

\ Ambas partes. establecen que serdn causas de rescision sin .~
dicial alguno para “DIF JALISCO” y sin perjuicic de que pueda ‘}
isiénf ante los tribunales competenteq las siguientes: o e

Av. Alczlde No. 1220, Col. Miraflores, C.P. 44270
Guadalajara, Jalisco, México
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A) Que “EL PROVEEDOR” no realice la entrega de los productos alimentarios

contratados para su suministro acorde a 1o establecido en la clausula SEGUNDA
del presente instrumento juridico, dentro de las fechas y en el domicilio estipulado
en este contrato. Asi mismo, que los empaques no cuenten con los requisitos,
caracteristicas y especificaciones estipuladas en este contrato.

B) Que los productos alimentarios contratados para su suministro no reunan las

E)

F)

G)

caracteristicas y especificaciones que se indican y detallan en la clausula
SEGUNDA y los anexos correspondientes que forman parte integral del presente
contrato y las cuales acepta reunir “EL PROVEEDOR".

En caso de entregar 10s productos alimentarios, materia del presente contrato, con
especificaciones o caracteristicas distintas a las contratadas, siendo que ¢! “DIF
JALISCO” considerara estas variaciones como un acto doloso y serd razon
suficiente para la rescision det contrato y la aplicacion de la garantia, aun cuando
el incumplimiento sea parcial, e independientemente de los procesos legaies que
se originen.

Que “EL PROVEEDOR” no respete el precio ofertado para el suministro de
alimentos indicado en la clausula SEXTA de este contrato.

Que “EL PROVEEDOR" varie o modifique, en todo ¢ en parte, las caracteristicas
de alguno o algunos de los productos alimentarios que se adquieren, ya sea en
contenido, peso, integracion, marca, calidad o tipo de producto ofertado.

Que “EL PROVEEDOR” no entregue la garantia sehalada en los términos vy
condiciones convenidos en la clausula DECIMA PRIMERA del presente
instrumento.

Que “EL PROVEEDOR” se retrase en la entrega de los productos alimentarios
por tres dias consecutivos, conforme al calendario sefalado en el Anexo 9 que
forma parte integral de este instrumento

H) Que “EL PROVEEDOR” no permita que se realicen las visitas de verificacion y

1)

auditorias sefialadas en la clausula CUARTA del presente contrato.

En caso de que “EL PROVEEDOR” se haya retrasado en la entrega de los
productos alimentarios, materia del presente contrato, y se hubiera alcanzado la
pena convencional méxima que al efecto se establece en la clausula DECIMA
SEXTA de este instrumento.

J) Cuando “EL PROVEEDOR” no cumpla con cualquiera de las obligaciones

estipuladas en el presente contrato ¢ en cualquier otro caso previsto por la Ley.

En cualquiera de Ios casos anteriores, "DIF JALISCO” estara obhgado a cubnr a "EL

JALISCO -
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“DIF JALISCO” podra rescindir el contrato en forma total o parcial, siendo que, ademas,
podra cancelar el total del pedido que se encuentre pendiente de ser suministrado por
“EL PROVEEDOR?", aun cuando el incumplimiento sea de una parte de alguin pedido. En
caso de rescisién, la sancién que debera cubrir “EL. PROVEEDQR” serd por una cantidad
equivaiente al 10% del precio de los productos alimentarios no entregados finalmente en
virtud de la rescision.

DECIMA TERCERA.- En el caso de presentarse cualquiera de las causas de rescision
senaladas en la clausula que antecede, y a efecto de proceder a la rescision del presente
contrato, se debera observar lo siguiente:

A)

Se iniciara a partir de que a “El PROVEEDOR?” le sea comunicado, por escrito, el
incumplimiento en que haya incurrido, adjuntandole copia simple o fotostatica de
ios documentos en que consten dichos incumplimientos, para que en un érmino
de 5 cinco dias habiles, contados a partir del dia siguiente a la fecha en que sea
notificado, exponga lo que a su derecho convenga y aporte, en su caso, las
pruebas gue estime pertinentes.

B) Transcurrido el término a que se refiere el inciso que antecede, el “DIF JALISCO”

DECIMA CUAF

contarA con un plazo de 20 dias habiles para determinar lo conducente,
considerando los argumentos y pruebas que hubiere heche valer “EL
PROVEEDOR?”; ta determinaciéon de dar ¢ no por rescindido el contrato, debera
ser comunicada a “EL PROVEEDOR?” dentro de dicho plazo.

En caso de que se determine la rescision del contrato y una vez que haya sido
notificada a “EL PROVEEDQR”, e “DIF JALISCO” procederd a cuantificar el
importe de la sancién derivada de 1a rescisidn y de la cual se. le notificara a “EL
PROVEEDOR?”, para que dentro de un término de cinco dias contados a partir del
dia siguiente al en que surta efectos dicha notificacién, manifieste lo que a sus
intereses conviniera y aporte las pruebas que estimare convenientes, dnicamente
respecto de la cuantificacién de la sancién. Una vez transcurrido dicho plazo, “DIF
JALISCO” procederd a notificar a “*EL PROVEEDOR” el importe de la sancién
que debera cubrir a “DIF JALISCO”, dentro de un plazo de cinco dias habiles
contados a partir del dia siguiente al en que surta efectos dicha notificacién y en
caso de que transcurra el plazo de cinco dias hdbiles de referencia, sin que “EL
PROVEEDOR" haya realizado el pago, se consideraria a “EL PROVEEDOR” en
mora para todos los efectos legales a que haya lugar.

DEFECTOS Y VICIOS OCULTOS

TA.- En caso de que se detecten defectos o incumplimientos en las
olicitadas en el presente contrato, en Ios productos allmentarlos materia

'{;/
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Se entenderdn como no suministrados los productos alimentarios en términos del
supuesto sefalado en el parrafo anterior, hasta en tanto sean aceptados por “DIF
JALISCO", aplicandose las sanciones establecidas en este contrato.

“DIF JALISCO” podra hacer la devolucién de 10s productos afimentarios suministrados,
cuando no se ajusten a lo estipulado en el presente contrato y “EL PROVEEDOR” se
obliga a aceptarlos, asi como en el supuesto que se detecten vicios ocultos ¢ defectos de
calidad durante |a vigencia del contrato.

DECIMA QUINTA.- “EL PROVEEDOR” queda obligado ante “DIF JALISCO” a
responder por los defectos de calidad y vicios ocultos que presenten los productos
alimentarios materia de este contrato, asi como de cualquier otra responsabilidad en que
hubiere incurrido en los términos del propio contrato y del Cddigo Civil del Estado de
Jalisco.

PENAS CONVENCIONALES

DECIMA SEXTA.- Convienen las partes que en caso de que “EL PROVEEDOR”
incumpla con aiguna de las obligaciones a que se compromete en este contrato se hara
acreedor a las siguientes penas convencionales:

A) En caso de improcedencia del supuesto sefalado en la clausula DECIMA del
presente contrato, 0 aun cuando se produjera en cualquier forma retraso por parte de
“EL PROVEEDOR” en el suministro de sus productos alimentarios que conformaran
las despensas y/o desayunos escolares, se aplicara a panir del primer dia de atraso
respecto de la fecha maxima de entrega indicada en el presente contrato, el 1% por
cada dia de retraso del importe total del producto alimentario entregado
extempordaneamente durante el mes, tomando como fecha de entrega de los
productos alimentarios, el dia en que se reciban en el lugar convenido en el presente
contrato.

B) En caso de que “EL VENDEDOR” entregue cualquier producto alimentario con
especificaciones 0 caracteristicas distintas a las convenidas en el presente contrato,
se aplicardn las siguientes penas convencionales:

1.- El 2% del costo de la totalidad del producto alimentario entregado durante el
periodo correspondiente conforme al calendario de entregas (Anexo 9), cuando
incumpla en caracteristicas fisico-quimicas, independientemente del nuimero de
muestras que se tomen.

2.- El 3% del costo de la totalidad del producto alimentario entregado durante el
pericdo correspondiente conforme al calendario de entregas (Anexo 9), cuando
incumpla en las caracteristicas microbiolégicas, mdependlentemente del numero
de-muestras que se tomen. £

del costo total del producto alimentario entregado durante el penodo
te conforme al calendario de entregas (Anexo 9); cuando entregue
mpaques o disefios no auterizados por “DIF JALISCO™.

¢ No. 1220, Cal, Mirallures, C.P. 44270
Guadalajara, Jolisco, México
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La sancién maxima por retrasos en el suministro de cualquiera de sus productos
alimentarios que conformaran las despensas y/o desayunos escolares, o si presenta
disefios 0 empaques no autorizados, asf como por incumplimientos de calidad, sera del
10% del monto total del presente contrato, pudiéndose rescindir el mismo, una vez que se
haya llegado a la sancién maxima, de conformidad a lo establecido por el articulo 21 del
Reglamento de la Ley de Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno del Estado de
Jalisco.

“DIF JALISCO” podra retener y aplicar las cantidades que se generen por concepto de
penas convencionales, de los importes que deba cubrir por concepto de pago de facturas.
Lo anterior, sin perjuicio de la garantia que “EL PROVEEDOR” deba otorgar, en los
términos asi acordados en la clausuia DECIMA PRIMERA del presente contrato.

DECIMA SEPTIMA.- Para la determinacién de las penas convencionales, en caso de
presentarse incumplimiento por parte de “EL PROVEEDOR”, en la calidad de los
productos y/o servicios a suministrar, ya sea en las especificaciones o caracteristicas de
los mismos, © bien por retraso en la entrega de los productos alimentarios en los términos
asi acordados se deberd atender a los siguientes puntos:

A) Se iniciard a partir de que a “EL PROVEEDOR” le sea comumcado por escrito,
por “DIF JALISCO” el incumplimiento en que haya incurrido, adjuntandole copia
simple o fotostatica de los documentos en que consten dichos incumplimientos,
para que en un término de 5 cinco dias habiles, contados a partir del dia siguiente
a la fecha en que sea notificado, exponga lo que a su derecho convenga y aporte,
en su caso, las pruebas que estime pertinentes.

B) Transcurrido el término a que se refiere el inciso que antecede, “DIF JALISCO”
contard con un plazo de 20 dias habiles para determinar lo -conducente,
considerando los argumentos y pruebas que hubiere hecho valer “EL
PROVEEDOR”, y cuya determinacion debera ser comunicada a “EL
PROVEEDOR" dentro de dicho plazo.

C) Cuando se determine por el “DIF JALISCO”, la procedencia de la pena
convencional, se otorgard a “EL PROVEEDOR” un plazo de 5 cinco dias habiles,
contados a partir del dia siguiente a la fecha en que sea .notificado, para que
realice el pago del importe de la o las penas convencionales. Transcurrido dicho
plazo, sin que se haya realizado el pago, se considerara a “EL PROVEEDOR” en
mora para todos los efectos legales correspondientes.

DECIMA OCTAVA.- “EL PROVEEDOR” reconoce expresamente que, de conformidad a
fo dispuesto por los articulos 1, fracciones I y Il, 17, 18 fracciones |, 1l, IV, V y Vi , 24
fraccidn Il y 32 fracciones V, VI, VIl del Cédigo de Asistencia Social del Estado de
Jalisco, asi como por lo dispuesto en los articulos 1, 8, 21 y 22 de la Ley de Adquisiciones
— y Enajenaciones del Gobierno del Estado, asi como los diversos numerales 1, 17, 21y 28
del Regkamehto
ordi Ies1

de la Ley de Adquisiciones en cita, en vinculacién con lo regulado porllo
racciones | y Iil, 4, 5, 8, 9 fracciones VIl y X, 10, 19 y 37-de las Politicas y
las Adquisiciones y Enajenaciones del Sistema para el Desarrollo
ilia del Estado de Jalisco, asi como en el articulo 61, fracciones | ¥ II,

- - Av. Alealde No. 1220, Col. Miraflares, C.F, 44270
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incisos a) y b), de la Ley Organica del Poder Ejecutivo del Estado de Jalisco, el Sistema
para el Desarrollo Integral de la Familia del Estado de Jalisco, representado por su
Director General, tiene todas las facultades, atribuciones y competencia legal para llevar
a cabo los procedimientos sefialados en las clausulas DECIMA TERCERA y DECIMA
SEPTIMA de! presente contrato, como para determinar y hacer exigibles las penas
convencionales derivadas de los incumplimientos en que llegare a incurrir “EL
PROVEEDOR", asi como para rescindir el contrato en cualquiera de los casos previstos
en el mismo y para determinar y hacer exigibles las sanciones que resultaren a su cargo
en caso de rescision de! mismo.

CESION DE DERECHOS Y OBLIGACIONES

VIGESIMA PRIMERA.- “EL PROVEEDOR” no podra ceder a otras personas fisicas o
juridicas, en forma parcial o total, 10s derechos y obligaciones derivados del presente
contrato, salvo los de cobro que se generen en términos del mismo, en cuyo caso deberd
contar con la conformidad previa de “DIF JALISCO”.

PATENTES, MARCAS Y DERECHOS DE AUTOR

VIGESIMA SEGUNDA.- “EL. PROVEEDOR” asumird [a responsabilidad total en el caso
de que al suministrar los productos alimentarios sefialados en ia cldusula SEGUNDA del
presente contrato, infrinja los derechos de terceros sobre patentes, marcas o derechos de
autor.

RELACIONES LABORALES

VIGESIMA TERCERA.- “El. PROVEEDOR” en su caracter intrinseco de patrén del
personal que emplee para suministrar 10s servicios contratadas, sera responsable de las
obligaciones obrero-patronales y demas ordenamientos en materia de seguridad social,
sin que por ningun motivo se considere patrén a “DIF JALISCO", por lo que éste sera
ajeno a cualquier reclamacion proveniente de dichas relaciones laborales.

TERMINACION

VIGESIMA CUARTA.- “DIF JALISCO” podra dar por terminado anticipadamente el
presente instrumento juridico cuando concurran razones de interés general, o bien,
cuando por causas justificadas se extinga la necesidad de requerir fos productos
alimentarios, materia del presente confrato, v se demuestre que de continuar con el
cumplimientc de las obligaciones pactadas, se ocasionaria algun dafo o perjuicio al
Estado, o se determine la nulidad de los actos que dieron origen al contrato, con motivo
de la resolucion de una inconformidad.

NOTIFICACIONES | 7

Av. Alcalde No, 1220, Col. Mirafiores; C.P, 44270
vadalajara, Jalisco, México :

» (1 (33} 3030 3800 / 4600 « 01 B0O 3000 342
sisternadif jalisco.gob.mx

JALISCO ¢&

UORIERNGD DEL FATADD

QUINTA.- Todas las comunicacionas o avisos entre las partes deberan ser por




\rlf‘ M "' .,
Jil ¥ BIENESTAR
iIsCO PARA NUESTRAS FAMILIAS

DJ-CTO-90/14-2

VIGESIMA SEXTA.- Las partes sefialan a continuacién, su domicilio para recibir
notificaciones y convienen que en caso de existir cambio del mismo, deberan de dar aviso
a la otra parte en un plazo maxime de 72 setenta y dos horas, a través de cualquier medio
fehaciente que deje constancia de recepcién, por lo que de no cumplir con lo anterior,
cualquier notificacion realizada en 1os domicilios sefialados en el presente contrato, serd
valida y surtira todos los efectos legales a que haya lugar, acorddndose que cualquier
nuevo domicilio que se sefiale debera de ser en la ciudad de Guadalajara, Jalisco.

“DIF JALISCO” en la finca marcada con el nimero 1220 de la Avenida Alcalde, en ia
colonia Miraftores, de Guadalajara, Jalisco; C.P. 44270,

“EL PROVEEDOR” en la finca ubicada en Callejon de las Rosas nimero 280, de la
Colonia Santa Maria Tequepexpan, en San Pedro Tlaquepaque, Jalisco; C.P. 45601.

JURISDICCION Y COMPETENCIA

VIGESIMA CUARTA.- Las partes acuerdan que en caso de conflicto o controversia,
respecto de la interpretacién o cumplimiento de las obligaciones contraidas en el presente
instrumento, agotaran, en primer término, los métodos alternativos de solucion de
conflictos, y, si no se llega a acuerdo alguno, se someteran a los Tribunales competentes [i
y a la lLegislacién aplicable en el Primer Partido Judicial del Estado de Jalisco,
renunciando al efecto a cualquier fuero que pudiere corresponderles en razon de su
domicilio actual o futuro, sefialando como tales ios que quedaron precisados con
antelacién.

Son aplicables al presente contrato de compraventa los articulos 1850, 1851, 1855, 1856,
1857, 1859, 1862 fraccién |, 1863, 1864, 1868, 1871, 1872, 1874, 1875, 1877, 188
1883, 1884, 2401, 2402, 2403, 2404 y demas relativos y aplicabies del Cddigo Ciyivde
Estado de Jalisco.

lo firman de conformidad,
civdad de Guadalajara, Jali

MTRA. CONSUELO DEL RS
DIRECTOR#

MTRA. ADRIANA-A
DIRECTORADE S
“DIF
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